SmartVide 5/7/9

Cocedor Sous-vide
Sous-vide cookers
Sous-vide-garer
Couieurs Sous-vide
Cuocitori Sottovuoto
Cozedores Sous-vide
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DESCRIPCION FIGU PAG.2

. Interruptor

. Conexién Jack para sonda de corazon
Zona de ventilacion

Roseta sujecion rejilla

. Rejilla protectora

. Indicacion de nivel minimo

. Flotador, proteccion de nivel minimo

. Sonda temperatura agua

. Resistencia calefactora

0. Motor agitador
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MODELOS

Este manual describe la instalacién, funcionamiento y mantenimiento
del cocedor al vacio SmartVide 5/7/9. La referencia del modelo y sus
caracteristicas se indican en la placa de identificacién colocada en la
maquina.

Estos aparatos estan disefiados y fabricados de acuerdo con las si-
guientes normas:

Directivas y normas europeas (versiones a 230V 50/60Hz)

Directiva de maquinas: 2006/42/CE

Directiva de baja tension 2014/35/CE

Directiva de compatibilidad electromagnética: 2014/30/CE

Indice de proteccion segun la norma UNE-EN 60529: IP-X1

Normas de aplicacion americanas

(Versiones a 120V 60Hz)

Normas de seguridad de maquinas UL 197, CSA C22.2 109 Edition
Normas de higiene y materiales NSF/ANSI Standard 4

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Para reducir la posibilidad de accidentes (cortocircuitos, heridas
o incendios, etc.), obtener las mejores prestaciones y una buena
conservacion de la maquina, es necesario leer y seguir atenta-
mente estas instrucciones. Conserve las instrucciones y haga
que todos los usuarios de la maquina las lean, antes de su uti-
lizacién. Conserve también la hoja de garantia y la declaracion
de conformidad.

» Debido a un mal uso del aparato, pueden producirse lesio- nes.
« La superficie del elemento de calefacciéon esta sujeto a calor
residual después de su uso. Evite aproximar las manos.
» Apague el aparato y desconecte de la alimentacion antes de
cambiar accesorios 0 acercarse a las partes en movimiento.
* Limpiar el aparato después de cada uso segun se describe
mas adelante.
« Evitar que entre agua en el interior del aparato y en ningun
caso sumergirlo en agua. Si esto ocurriera, proceda exactamen-
te de la siguiente manera:
* Dejar el aparato dentro del recipiente y no tocar el reci-
piente.
 Desconectar el enchufe de la red.
« Sacar el aparato del recipiente e intentar sacar el maximo
de liquido de su interior.
* No volver a conectar la maquina y contactar con un servi-
cio técnico autorizado.
 Si el cable de alimentacion se deteriora y es preciso instalar
uno nuevo, dicho recambio solo podra ser realizado por un ser-
vicio técnico reconocido por Sammic.
» Este aparato no esta destinado para ser usado por personas
(incluidos nifios con edad de 8 afios y superior) cuyas capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales estén reducidas o carezcan
de experiencia o conocimiento salvo si han tenido supervision o
instrucciones relativas al uso del aparato por una persona res-
ponsable de su seguridad y comprender los peligros que impli-
ca. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a realizar por el usuario no deben realizarlos los
nifnos sin supervision.
» Cocinar con este método al vacio debe ser realizado Uni- ca-
mente por gente cualificada en este método. Es de vital impor-
tancia mantener procedimientos que minimicen el riesgo de for-
macioén de bacterias anaerobias.
« Esta maquina es de uso vigilado. No dejar nunca la maquina en
marcha sin que nadie este al cargo de ella.
» No deje que la comodidad o la familiaridad con el producto (a
base de utilizarlo repetidamente) sustituya la estricta observan-
cia de las normas de seguridad, manténgase alerta, ponga aten-
cion a lo que hace y use el sentido comun al operar el equipo.
* No utilice el equipo mientras esté cansado o bajo la influencia

de las drogas, alcohol o medicamentos. Si utiliza la herramienta
de forma no segura o incorrecta, puede sufrir dafios corporales
0 materiales.

* Los modelos citados en el manual han sido disefados para el
uso en hosteleria, restauracion, catering y comercial.

« El fabricante no se responsabilizara en aquellos casos en el
que el uso haya sido incorrecto o distinto al citado anteriormen-
te. Tales como, el uso sanitario, uso quimico, uso en atmosferas
explosivas...

* En caso de que se quiera usar algun accesorio, debera ser
especifico para el modelo en concreto y de la marca SAMMIC.
Sera responsabilidad del usuario cualquier incidencia ocasiona-
da por un accesorio que no sea de la marca SAMMIC.

PUESTA EN SERVICIO E INSTALACION

Ubicacion

» Use este aparato en una cocina ventilada a temperatura ambiente no
superior a 40°C.

» No bloguee ni obstaculice las ranuras de ventilacion.

* No coloque el aparato junto a, o cerca de, fuentes emisoras de calor.

Conexion eléctrica

Antes de enchufar el aparato, asegurarse de que la tension de la red
coincide con la tensién indicada en la placa del aparato. ATENCION:
ES OBLIGATORIA LA CONEXION A TIERRA. PELIGRO DE ELECTRO-
CUCCION.

Nunca enchufar el aparato si la rejilla protectora no esta colocada en su
sitio. Ver Fig. A

Puesta en servicio

Preparacion del recipiente: Coloque un recipiente adecuado sobre una
superficie plana no combustible, nivelada y rigida, preferiblemente cerca
de un fregadero o desague para el vacia- do. Cuando la temperatura de
trabajo del agua es superior a los 60°C es muy importante la utilizacion
de una tapa o de bolas antivapor, para evitar el exceso de vaho. De esta
forma evitaremos la perdida de calor y protegeremos el aparato de la
humedad. Ver Fig. B

Fijacion del dispositivo: Sujete firmemente el aparato y fijar con la es-
tabilidad adecuada al recipiente. Asegurarse de que el interruptor y el
enchufe estan a su alcance durante el uso del aparato. Ver Fig. B
Llenado de agua del recipiente: Este aparato esta disefiado solo para el
método de cocinado al vacio (sous vide) a baja temperatura con agua.
Recomendamos utilizar agua blanda descalcificada. Tenga en cuenta la
altura de llenado maximo y minimo del agua. Ver Fig. B

No poner nunca en marcha el dispositivo sin agua. El aparato dispone
de un protector flotador para detectar el nivel minimo de agua. Compro-
bar siempre antes de utilizar el equipo si funciona el protector flotador.
Comprobar el funcionamiento manualmente, por ejemplo, sacando la
magquina del recipiente en vertical.

Puesta en marcha: Conecte el aparato y encenderlo desde el interruptor
situado en la parte trasera y ajuste la temperatura deseada. Compruebe
que el agitador esta girando. Después de haber calentado el agua a la
temperatura deseada, coloque la comida envasada al vacio en el bafio
de coccion. Partes del bafio y de la tapa superior pueden alcanzar altas
temperaturas durante su uso jCuidado al tocar! jUtilice pafios o guantes
de horno!

Utilice la funcion del temporizador para programar el tiempo deseado.
Una vez alcanzado el tiempo programado se emitira una alarma sono-
ra. Pulse cualquier boton para desconectar la alarma sonora vy retire la
comida del bafio.

Limpieza

El agua del recipiente hay que cambiarlo diariamente y el apa- rato debe
limpiarse periédicamente.

Para evitar descargas eléctricas que pueden causar dafios personales
serios, apague y desconecte el aparato antes de proceder a su limpieza.
» No dejar que nunca penetre el agua dentro del aparato.

« El aparato no debe limpiarse nunca bajo chorro de agua o sumergirlo
dentro del agua.

» No use: productos de limpieza abrasivos como amoniaco, lejia, etc.
disolventes, estropajos de metal, detergentes areno- sos.

* Limpiar con un pafo o esponja humedecidos en agua jabono- sa tem-
plada las partes de inmersion del aparato y secar con un pafio suave.
Comprobar con la mano que el flotador se mueve sin forzarlo. Las partes
no inmersas limpiarlas con un pafio seco.

* La rejilla protectora se puede limpiar periddicamente en el lavavajillas.

Mantenimiento
Comprobar antes de cada uso el funcionamiento correcto del flotador
de bajo nivel.
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Con temporizador

Sin temporizador

A

Settings

Settings

A

»

Ajuste de
temperatura y

tiempo
12:300 P

iCALENTANDO!
Estima el tiempo que
falta para llegar a la

iiiBip; bip, ...!I!!
El bafio esté LISTO.

ulsar PLAY.
"
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CONTINUE

iiiBip, bip, ...!"!
Fin del tiempo.

12:300

iiiBip, bip, ...!!!
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iFin!

RESUMEN del ciclo.
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botdn para un
nuevo ciclo
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Notas (*)

- Lista recetas se carga via Bluetooth.
- Lista usuarios se carga via Bluetooth;

- Durante un ciclo de tiempo, si hay
corte de electricidad vuelve al estado
actual.

- Si un ciclo esta en marcha, termina
el ciclo pulsando el botén 4 antes de
apagar la maquina. Si no, la maquina
entendera que ha habido un corte de
electricidad y reanudara el ciclo donde

Botones

1.- SET. Modo de ajustar y aceptar.
2.- Disminuir. Bajar.

- Pulsacién larga: Ir al inicio.
3.- Incrementar. Subir.

- Pulsacién larga: Lista usuario.

i 4- Temporizacion iniciar/parar.




Trabajando con
la sonda de corazén

Conectar la sonda de
corazbn a la maquina.

Fijar temperatura SET
de la sonda de corazén
a la que queremos que
nos avise.

Pulsar PLAY para el
almacenamiento dg
datos Qn

iiiBip, bip, ...!!!

Ha llegado a la temperatu-
ra. Indica el tiempo trans-
currido. Pulsar cualquier
boton para omitir el aviso

sonoro. Pulsar END
para finalizar el
ciclo.
iFin!
RESUMEN del ciclo.

Pulsar cualquier boton
para un nuevo ciclo.

Y )
00:00 00:09 00:18 00:27 00:36

Caracteristicas
1.- % 100 memoria ocupada
4 2.-Fecha/hora

3.- Estado Bluetooth

w

4_

4.- Nombre maquina

5.- Estado calentamiento

(@]

6.- Temperatura real agua

6 7.- Tiempo estimado en calentar
8.- Temporizador SET (objetivo)
3 9.- Temperatura SET (objetivo)

@

tt

2110.- Estado temporizador

11.- Temporizador cuenta atras

12.- Temperatura durante el ciclo

13.- kWh calentamiento agua

14.- Grafica Temperatura SET

12 15.- Gréafica Temperatura real

| 5 16.- Tiempo transcurrido ciclo

17.- KWh durante el ciclo

S 1 f 18.- Temperatura de corazén real

19.- Tiempo transcurrido

20.- Temperatura de corazén SET

21.- Estado seguridad valores SET

Abierto

Cerrado

Aviso de averias

w w [

Sonda Motor agitador Resistencia
Temperatura calefactora
agua

Nota: Llamar a un servicio técnico

Falta agua. Llenar.

Avisos

seT 12:300
Corte electricidad en el Sobrecalentamiento

ciclo. Indica Temperatura y

Hora antes y después del
corte

Cambio °C/ °F (Fuera de ciclo)
1.- Maquina apagada.

2.- Manteniendo SET pulsa-
do, encender la maquina.

A 3.- Cambio de unidad.

Settings

Calibracion
1.- Maquina apagada.

2.- Manteniendo - y + pulsado, encender la maqui-
na.

3.- Pantalla CALIBRATION en °C.
4.- Ajustar valor con SET y los botones -y +.
5.- Apagar y volver a encender.

Resetear
1.- Maquina apagada.

2.- Manteniendo “SET”, “” y “+” pulsados, encender
la maquina.

3.- Mantener 10 segundos, hasta que la maquina
emita un ruido diferente.

4.- Apagar y volver a encender.

1.- Maquina apagada.

3.- Elimina sonido.

Calibracion

1.- En la App, fijar los parametros SET necesarios.
2.- Enviar via Bluetooth al SmartVide.

3.- Pulsar Play para ponerlo en marcha.

)

2.- Manteniendo botén “” pulsado, encender la maquina.




FIRMWARE UPDATE: Actualizacion del software en el SmartVide

Sigue la siguiente secuencia para actualizar el software de la maquina SmartVide 5, 7 y 9.

1.- Maquina apagada.

”

2.- Manteniendo
maquina.

y “Temporizacion” pulsados, encender la

3.- Mantener pulsados hasta que aparezca la pantalla BOOT-
LOADER.

4.- Después de 5 segundos la pantalla se apaga. La maquina
esta preparada para empezar con el proceso de actualizacion
del software.

5.- Abrir en el dispositivo mévil la App SVide Bootloader de
Sammic.

6.- Iniciar basqueda y seleccionar la maquina SmartVide 5/7/9
deseada.

7.- Descargar la ultima version del Firmware.

8.- Actualizar Firmware. El proceso tardara varios minutos.

9.- Al terminar el proceso de actualizacion cerrar la App y apa-
gar la maquina SmartVide. La maquina esta lista para trabajar
con la ultima version.

VIDE

OTLOADER

wr N7IA ©



FAQ SOLUCION DE PROBLEMAS

La maquina no se enciende

« Comprobar que la tension de la red coincide con la tensién indicada en la placa del aparato.

» Comprobar el estado del cable de alimentacion. Si esté deteriorado y es preciso instalar uno
nuevo, dicho recambio solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.

» Comprobar el estado del interruptor de la maquina. Si esta deteriorado y es preciso instalar uno
nuevo, dicho recambio solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.

» Comprobar el estado de los fusibles colocados en la placa electrénica del aparato. Dicha com-
probacién solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.

« Comprobar el encendido, desconectando el ventilador de refrigeracion. Dicha comprobacion
solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.

Aviso de falta agua

+ Afadir més agua en el recipiente. Tenga en cuenta la altura de llenado méximo y minimo del
agua.

« Si al ahadir agua (asegurase que esta por encima del nivel minimo), al rato se mantiene el avi-

s0, puede que el flotador de detector del nivel este bloqueado o deteriorado. Apague y desconec-
te el aparato antes de comprobar con la mano que el flotador se mueve sin forzarlo.

» Comprobar que los cables del detector de nivel estan colocados correctamente en la placa
electrénica. Solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.

Aviso de corte electricidad en el ciclo

« Durante un ciclo de tiempo definido si se da un corte de electricidad, bien apagando la maquina
desde el interruptor o bien debido a un corte de la alimentacién eléctrica, al alimentarla de nuevo
da informacién de la temperatura y hora antes y después de corte. Pulsando cualquier boton, el
aviso desaparece.

Aviso de sobrecalentamiento en el interior de la cabina
» Comprobar que el lugar de uso este ventilado a temperatura ambiente no superior a 40°C.
- Comprobar que el aparato no este junto a, o cerca de, fuentes emisoras de calor.

- Cuando la temperatura de trabajo del agua es superior a los 60°C es muy importante la utiliza-
cion de una tapa o de bolas antivapor, para evitar el exceso de vaho.

« Comprobar que las ranuras de ventilacion estén libres de obstaculos.

» Comprobar el funcionamiento del ventilador. Para ello, apagar la maquina y dejarla a enfriar
durante 5 min. Al encenderla comprobar que el ventilador esta girando. Si no gira, hay que cam-
biarlo por uno nuevo.

Aviso de averia sonda temperatura de agua

» Comprobar que los cables de la sonda estan colocados correctamente en la placa electrénica.
Solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.

+ Si la sonda estéa deteriorada y es preciso instalar una nueva, dicho recambio solo podra ser
realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.

Aviso de averia motor agitador
» Comprobar que la tension de la red coincide con la tensién indicada en la placa del aparato.

» Comprobar que los cables del motor estan colocados correctamente en la placa electrénica.
Solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic

+ Si el motor esta deteriorado y es preciso instalar uno nuevo, dicho recambio solo podra ser
realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.




Aviso de averia resistencia calefactora
» Comprobar que la tension de la red coincide con la tension indicada en la placa del aparato.

« Comprobar que los cables de la resistencia estan colocados correctamente en la placa electro-
nica. Solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic

« Comprobar el estado de la resistencia. Si esta deteriorada y es preciso instalar una nueva,
dicho recambio solo podra ser realizado por un servicio técnico reconocido por Sammic.

App Sammic no encuentra maquinas
SmartVide

» Comprobar que el Bluetooth del dispositivo movil cumple con los requisitos minimos: 10S 8 /
Android 5.0 / Bluetooth Smart (4.0)

» Comprobar que esta activada la conexion Bluetooth en el dispositivo movil.

» Comprobar que esta activada la ubicacién/localizacion en el dispositivo movil (ajustes->privaci-
dad->ubicacion/localizacion) para poder usar la tecnologia Bluetooth Low Energy.

App Sammic encuentra maquinas Sam-
mic, pero no permite emparentar con la
deseada

» Comprobar que la maquina SmartVide no esta emparejada con ningan otro dispositivo movil ni
con ningn SmartVide Track.

Al emparejar con la maquina SmartVide,
no se enciende el icono azul del Bluetooth

» Comprobar que el nombre de la maquina emparejada en la App es de la maquina SmartVide
deseada.

Después de todas las comprobaciones
comentadas, el problema sigue sin

+ Resetear la méaquina. Siga detenidamente los pasos indicados en el apartado RESETEAR.
jAtencion! Este proceso borrara la lista de recetas y el historico de los registros almacenados en
la maquina SmartVide.

resolver « Si el problema continua, por favor, péngase en contacto con el servicio técnico reconocido por
Sammic.
CARACTERISTICAS SMARTVIDE 5 SMARTVIDE 7/9
Temperatura de trabajo 5°C a 95°C / 41°F a 203°F 5°C a 95°C / 41°F a 203°F
Resolucion de display 0.01°C/0.1°F 0.01°C/0.1°F
Resolucion de tiempo 1 min 1 min
Duracién de ciclo 1min-99h 1min-99h
Display TFT 3.5” color TFT 3.5” color
Temperatura ambiente permitida 5°C a 40°C / 41°F a 104°F 5°C a 40°C / 41°F a 104°F
Capacidad maxima 30 It. /8 gal 56 It. / 14 gal
Alimentacion 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1 120V/60Hz/1 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1
Consumo de corriente 10A 7A 7A 12A 9A 9A
Potencia 1.200W 1.600W 1.600W 1.400W 2.000W 2.000W
Dimensiones (Ancho x Fondo x Alto) 116mm x 128mm x 330mm / 4.6” x 5" x 13” 124mm x 140mm x 360mm / 4.9” x 5.5” x 14.2”
Peso neto 3.1Kg / 6,8lb. 3.6Kg/791b. - 4.1Kg/9lb.




DESCRIPTION OF FIGURES P. 2

. Switch

. Connection jack for needle probe
. Ventilation area

. Knurl grid holder

. Protective grille

. Minimum level indicator

. Float, minimum level guard

. Water temperature sensor

. Heater resistances

0. Stirrer motor
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MODELS

This manual describes the installation, operation and maintenance of the
SmartVide 5/7/9 sous-vide cooker. The model reference and its charac-
teristics appear on the name plate attached to the machine.

These appliances have been designed and manufactured in accordance
with the following standards:

European directives and standard (versions at 230V 50/60Hz)
Machine Directive: 2006/42/EC

Low Voltage Directive 2014/35/EC

Electromagnetic Compatibility Directive: 2014/30/EC

Protection level in accordance with standard UNE-EN 60529: IP-X1
Standards applicable in America

(Versions at 120V 60Hz)

Safety standards for machines UL 197, CSA C22.2 109 Edition

Hygiene and materials standards NSF/ANSI Standard 4

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

To reduce the possibility of accidents (short circuits, injuries or
fires, etc.), and ensure the best functioning and the proper main-
tenance of the machine, it is necessary to carefully read and fol-
low these instructions. Keep these instructions and ensure that
all users of the machine read them before use. Also keep the
warranty and the declaration of conformity.

» Misuse of the equipment may cause injury.
» The surface of the heating element is subject to residual heat
after use. Keep hands away.
» Switch the equipment off and disconnect the power before
changing accessories or approaching moving parts.
« Clean the device after each use, following the instructions be-
low.
« Avoid water getting inside the device and never submerge it in
water. If this happens, proceed as follows:
* Leave the device inside the container and do not touch the
container.
* Unplug from the power socket.
» Remove the device from the container and try to empty as
much of the liquid inside as possible.
* Do not reconnect the device and contact an authorised
service technician.
« If the power supply is damaged and a new one must be in-
stalled, only a Sammic authorised technical service can replace
it

« This appliance is not to be used by people (including children
of 8 years and over) with limited physical, sensorial or mental ca-
pabilities, or that lack the experience or knowledge, unless they
have been supervised or instructed in the use of appliance by a
person responsible for their safety and understand the dangers
it entails. Do not allow children to play with the appliance. The
cleaning and maintenance to be performed by the user must not
be performed by unsupervised children.

» Only people qualified in sous-vide cooking may cook using this
method. It is vitally important to follow procedures that minimise
the risk of formation of anaerobic bacteria.

» This machine is for supervised use. Never leave the machine
running unsupervised.

» Comfort or familiarity with the product (based on its repeated
use) should not replace strict compliance with the safety regu-
lations. Be alert, pay attention to what you are doing and use
common sense when operating the appliance.

* Do not use the appliance while you are tired or under the in-
fluence of drugs, alcohol or medication. If you use the machine
incorrectly or in an unsafe manner, you may suffer personal or
material damages.

» The models cited in the manual have been designed for use in
hotels, restaurants, catering and commercial applications.

» The manufacturer is not responsible when the product is used
incorrectly or differently than the use mentioned above. Such as
sanitary use, chemical use, use in explosive atmospheres, etc.
» Any accessories used must be designed for the specific model
and the SAMMIC brand. Any accident caused by non-SAMMIC
accessories will be the responsibility of the user.

START-UP AND INSTALLATION

Location

* Use this appliance in a ventilated kitchen at an ambient temperature no
higher than 40°C.

» Do not block nor obstruct the ventilation slits.

* Do not place the appliance next to or near sources of heat.

Electric connection

Before plugging the appliance in, make sure that the mains voltage co-
incides with the voltage indicated on the name plate attached to the ma-
chine. CAUTION: THE EARTH CONNECTION IS OBLIGATORY. DAN-
GER OF ELECTROCUTION.

Never connect the device if the protective grill is not in place. See Fig. A

Start-up

Preparing the container: Place a suitable container on a flat, level, rigid,
non-combustible surface, preferably near a sink or drain for emptying.
When the working temperature of the water exceeds 60°C, it is very im-
portant to use a lid to avoid excess steam. Thus you will prevent heat
loss and protect the appliance from moisture. See Fig. B

Securing the device: Hold the appliance firmly and secure it with suf-
ficient stability to the container. Ensure that the switch and socket are
within your reach while using the appliance. See Fig. B

Filling the container with water: This appliance is designed only for
sous-vide cooking at a low temperature with water. We recommended
using decalcified soft water. Take into account the maximum and mini-
mum fill levels for the water. See Fig. B

Never start up the device without water. The appliance has a float guard
to detect the minimum water level. Always check that the float guard is
working before using the unit. Check this manually by taking the machine
out of the container vertically, for example.

Start-up: Connect the appliance and switch it on using the switch at the
rear and set the desired temperature. Check that the stirrer is spinning.
After heating the water to the desired temperature, place the vacuum
packed food in the cooking bath. Parts of the bath and lid can get very
hot during use. Take great care when touching them! Use cloths or oven
gloves!

Use the timer function to programme the desired time. Once the pro-
grammed time has been reached an alarm will sound. Press any button
to stop the alarm and remove the food from the bath.

Cleaning

The water in the container must be changed daily and the appliance
cleaned periodically.

To avoid electric shocks that can cause serious personal injury, switch
the appliance off and unplug it before cleaning.

* Never let water get inside the appliance.

* Never clean the appliance under running water or submerge it in water.
» Do not use: abrasive cleaning products such as ammonia, bleach, etc.
solvents, metal scourers, gritty detergent.

» Clean the immersion parts of the appliance with soapy water and a
cloth or sponge and dry with soft cloth. Use your hand to check that the
float moves, without forcing it. Use a dry cloth to clean the parts that are
not immersed.

* You can clean the protective grille periodically in the dishwasher.

Maintenance
Before every use, check that the low level float is working properly.

Users Manual g



Working with the SmartVide
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Settings \

SET Y;;7 ZCES (ﬂ)

Settings

bronce

With timer | Without timer
Setting the PEE  SetTwith
temperature and SET undefined
time. time

12:300

SET

HEATING!

Estimates the time
remaining to reach the
desired temperature.

Peep, Peep...!!!

The bath is READY.

Press any button to cancel the
acoustic warning.

Place the vacuum packed food in the

bath and
press PLAY QII)
12:300

Timer running.
Data storage.

Force end of cycle

."';

0% 11:05:00 &,
X, Ky
Iy

CONTINUE

Peep, Peep...!!!
Time up.

to con verduras
[EIELETEH
ycado

a riojana

69.0-

65.0

5304y @)
00:00 03:30 07:00 10:30 14:00

12:300 Notes(*)

Peep, Peep...!!! - List of recipes loaded via Bluetooth.
It continues
counting down
the time, until
you press any
button.

- List of users loaded via Bluetooth.

- During a timer cycle, if there is a
power cut, it returns to its current state:

seT  12:300 - If a cycle is running, end the cycle by
pressing the 4 button before turning of
the machine. Otherwise, the machine
will understand that there has been a
power cut and the cycle will resume

where it left of.

End!

SUMMARY of the
cycle.

Press any button for
a new cycle.

69.0-

65.04

50— @}
00:00 03:30 07:00 10:30 14:00
d
<

Buttons

ot

1.- SET. Set mode and confirm.
2.- Decrease. Down.

- Long press: Go to start.
3.- Increase. Up.

- Long press: User list.

i 4.- Start/stop timer

-10 -



28.04
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00:00 00:09 00:18 00:27 00:36

Working with
the needle probe

Connect the needle Pl
probe to the machine.

SET set temperature
of the needle probe
at which we want it to

warn us.
Press PLAY to store 9
data.

N

Peep, Peep...!!!

It has reached the temperature.
Indicates the time passed.
Press any button to cancel
the acoustic warning.

Press END to finish
A the cycle.

End!

SUMMARY of the cycle.
Press any button for a
new cycle.

o)y

Properties
3 1.- % 100 memory full
4 2.- Dateftime
3.- Bluetooth status
4.- Machine name

5.- Heating status

(@]

6.- Actual water temperature
6 7.- Estimated heating time
8.- Timer SET (target)
< 8 9.- Temperature SET (target)
< 2110.- Timer status
11.- Timer countdown
12.- Temperature during the cycle
13.- Water heating kWh
14.- SET temperature graph
14 15.- Real temperature graph
| 516.- Cycle time elapsed
7 17.- KWh during the cycle
S 1 f 18.- Actual needle probe temperature
119.- Time elapsed

20.- SET needle probe temperature

21.- SET value safety status

Closed

Open

w

Probe
Water
temperature

Fault warning

Stirrer motor

Note: Call a Technical Service

Heater

resistances
Water needed. Fill.

Warnings

seT 12:300
Power cut during the
cycle. Indicates time and
temperature before and
after the power cut

Overheating cab

A

Settings

Change °C/ °F (out of cycle)

1.- Machine off

2.- Holding down the SET
button, switch on the
machine.

CALIBRATION

3.- Change of unit.

Calibration

1.- Machine off

2.- Holding down the — and + buttons, switch on the
machine.

3.- CALIBRATION screen in °C.

4.- Adjust the value with SET and the —and +
buttons.

5.- Turn off and on again.

1.- Machine off

machine on.

different noise.

2.- Push and hold "SET", "-" and "+", switch the

3.- Hold for 10 seconds until the machine makes a

4.- Turn off and on again.

Reset

Settings » Recipes

LOT: ABCDEFGH

il & ABcDEFGH

Calibration

1.- In the App, set the SET necessary parameters.
2.- Send via Bluetooth to the SmartVide.
3.- Press Play to start it.

)

1.- Machine off
2.- Holding down the “” button, switch on the machine.
3.- Sound off.




FIRMWARE UPDATE: Update software on the SmartVide

Follow the instructions below to update the software of SmartVide 5, 7 and 9 devices.

1.- Machine off 6.- Start the search and choose the desired SmartVide 5/7/9

2.- Hold “” and “Timer” while starting the device. machine.

3.- Hold the buttons until the BOOTLOADER screen appears. |+~ Downioad the latest version of the Firmware.

4.- The screen will go off after 5 seconds. The machine is ready 8.- Update Firmware. The process will take a few minutes.

to begin the software update process. 9.- Upon completion of the update process, close the app and
switch the SmartVide device off. The machine is now ready to

5.- Open the Sammic SVide Bootloader app on the mobile operate with the latest version.

device.

VIDE

BOOTLOADER

o

= \/ A &

-12 -



TROUBLESHOOTING FAQ

The machine does not switch on

+ Make sure the mains voltage is the same as the voltage indicated on the nameplate on the
device.

+ Check the power cable. If it is damaged and a new cable needs to be fitted, it must only be
replaced by a Sammic approved technical service.

+ Check the machine switch. If it is damaged and a new cable needs to be fitted, it must only be
replaced by a Sammic approved technical service.

+ Check the fuses in the electronic panel of the device. This verification must only be carried out
by a Sammic approved technical service.
+ Check the start-up, first disconnecting the cooling fan. This verification must only be carried out
by a Sammic approved technical service.

Water needed warning
+ Add more water to the container. Take into account the maximum and minimum fill levels for the
water.

- If the warning persists after adding water (check it is above the minimum level), the level detec-
tor float may be blocked or damaged. Switch off and disconnect the device then check that the
float moves without forcing it.

« Check that the level detector cables are correctly fitted to the electronic panel. This verification
must only be carried out by a Sammic approved technical service.

Power cut warning during the cycle.

- If the power is cut during a cycle with a defined time, (either the machine is switched off or there
is a power cut), when power is restored, the temperature and time before and after the cut will be
displayed. Press any button to dismiss the warning.

Warning of overheating inside the cabin
+ Check that the place of use is ventilated and the ambient temperature is less than 40°C.
+ Check that the device is not close to or near sources of heat.

+ When the working temperature of the water exceeds 60°C it is extremely important to use a lid,
to avoid excess steam.

« Check the ventilation slots are free from obstacles.

+ Check the operation of the fan. To do so, switch off the machine and leave it to cool for five
minutes. Switch it on again and check that the fan turns. If it does not turn, it needs to be replaced
with a new one.

Water temperature probe fault warning

+ Check that the probe cables are correctly fitted in the electronic panel. This verification must
only be carried out by a Sammic approved technical service.

« If the probe is damaged and a new one needs to be fitted, the replacement must only be carried
out by a Sammic approved technical service.

Stirrer motor fault warning

» Make sure the mains voltage is the same as the voltage indicated on the nameplate of the
device.

+ Check that the motor cables are correctly fitted to the electronic panel. This verification must
only be carried out by a Sammic approved technical service.

« If the motor is damaged and a new one needs to be fitted, the replacement must only be carried
out by a Sammic approved technical service.

13-




Heater resistance fault warning

- Make sure the mains voltage is the same as the voltage indicated on the nameplate of the
device.

» Check that the resistance cables are correctly fitted in the electronic panel. This verification must
only be carried out by a Sammic approved technical service.

+ Check the condition of the resistance ¢ If it is damaged and a new one needs to be fitted, the
replacement must only be carried out by a Sammic approved technical service.

Sammic app cannot find
SmartVide devices

« Check that the Bluetooth of the mobile device meets the following minimum requirements: 10S 8
/ Android 5.0 / Bluetooth Smart (4.0)

» Check the Bluetooth connection is activated on the mobile device.

» Check that the location function is activated on the mobile device (settings -> privacy -> location)
to use Bluetooth Low Energy technology.

The Sammic app finds Sammic devices
but cannot pair with the desired device.

» Check that the SmartVide device is not paired with another mobile device or a SmartVide Track.

When pairing with the SmartVide device,
the blue Bluetooth icon does not
come on.

» Check the name of the machine paired in the app corresponds to the desired SmartVide device.

If the problem persists after carrying
out all these checks

* Reset the machine. Carefully follow the steps indicated in the RESET section. Caution! This pro-
cess will erase the list of recipes and the history of the records stored on the SmartVide device.

- If the problem persists, contact a Sammic authorised technical service centre.

PROPERTIES

Operating temperature

SMARTVIDE 5 SMARTVIDE 7/9

5°C to 95°C / 41°F to 203°F 5°C to 95°C / 41°F to 203°F

Display resolution

0.01°C/0.1°F 0.01°C/0.1°F

Time resolution

1 min 1 min

Cycle duration

1min-99 h 1min-99 h

Display 3.5” colour TFT 3.5” colour TFT
Permitted ambient temperature 5°C to 40°C / 41°F to 104°F 5°C to 40°C / 41°F to 104°F
Maximum capacity 30 It. /8 gal 56 It. /14 gal
Power supply 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1
Current 10A 7A 7A 12A 9A 9A
Power 1,200W 1,600W 1,600W 1,400W 2,000W 2,000W
Dimension (Width x Depth x Height) 116mm x 128mm x 330mm / 4.6" x 5" x 13” 124mm x 140mm x 360mm / 4.9”x 5.5” x 14.2”
Net weight 3.1kg /6.8 Ib. 3.6kg/791b. - 41kg/9lb.

-14-




BESCHREIBUNG DER ABBILDUNGEN AUF SEITE 2

. Schalter

. Anschluss fiir Kerntemperaturfiihler
. Ventilationsbereich

. Rosettengitterbefestigung
Schutzgitter

. Mindestflllstandsanzeige
Schwimmer, Mindestschutzniveau

. Wassertemperatursonde

. Heizwiderstand

0. Motor

1

2
3
4
5.
6
7.
8
9
1

MODELLE

Diese Bedienungsanleitung beschreibt Installation, Funktionsweise und
Wartung des Vakuumgarers SmartVide 5/7/9. Die Referenznummer
des Modells und seine Merkmale sind auf dem Typenschild des Gerats
angegeben.

Die Gerate wurden im Einklang mit folgenden Normen konzipiert und
hergestellt:

Européische Richtlinien und Normen (Ausfiihrungen 230 V 50/60 Hz)
Maschinenrichtlinie 2006/42/CE

Niederspannungsrichtlinie 2014/35/CE

Richtlinie zur elektromagnetischen Vertraglichkeit: 2014/30/CE
Schutzklasse gemal der Norm UNE-EN 60529: IP-X1

Amerikanische Durchfiihrungsbestimmungen

(Ausfihrungen 120 V 60 Hz)

Maschinensicherheitsnormen UL 197, CSA C22.2 Nr. 109

Vorschriften fir Hygiene und Materialien NSF/ANSI Standard 4

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Um mogliche Unfalle (Kurzschlisse, Wunden oder Brande usw.) zu
vermeiden und die besten Leistungen sowie eine gute Konservierung
der Maschine zu erzielen, ist es notwendig, diese Anweisungen
sorgfaltig zu lesen und zu befolgen. Bewahren Sie die Anweisungen
auf und sorgen Sie dafiir, dass sie von allen Benutzern der Maschine
vor Gebrauch gelesen werden. Bewahren Sie auch das Garantieblatt
und die Konformitatserklarung auf.

* Die unsachgemale Verwendung des Gerates kann zu Verletzungen
fuhren.
* Die Oberflache des Heizelements unterliegt nach dem Gebrauch
einer Restwarme. Nahern Sie nicht lhre Hande.
* Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie die Stromversorgung,
bevor Sie Zubehor wechseln oder sich beweglichen Teilen nahern.
* Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch wie unten
beschrieben.
* Lassen Sie kein Wasser in das Gerat eindringen und tauchen Sie
es niemals in den Wasserbehalter. Sollte dies geschehen, gehen Sie
wie folgt vor:

» Lassen Sie das Gerat im Behalter und beriihren Sie den

Behalter nicht.

* Trennen Sie die Stromversorgung.

* Holen Sie das Gerat aus dem Behalter und versuchen Sie, so

viel Flissigkeit wie mdglich aus dem Gerat zu entfernen.

* SchlieRen Sie das Geréat nicht wieder an und wenden Sie sich

an den Kundendienst.
* Der Austausch eines abgenutzten Netzkabels darf nur von einem von
Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen werden.
+ Dieses Gerat ist nicht dafir geeignet, von Personen mit
eingeschrankten  korperlichen, motorischen oder geistigen
Fahigkeiten (einschlieRlich Kinder ab 8 Jahren) bedient zu werden,
die nicht Uber ausreichende Erfahrung oder das notwendige
Wissen verfiigen, es sei denn, sie haben unter Anleitung einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person eine ausreichende
Einfihrung in den Umgang mit dem Gerat erhalten und die
Gefahren verstanden, die mit der Bedienung des Gerats verbunden
sind. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die vom Benutzer
vorzunehmenden Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht
durch unbeaufsichtigte Kinder erfolgen.
* Das Kochen mit dieser Vakuummethode darf nur durch fir
diese Technik qualifizierte Personen erfolgen. Es ist von groter
Bedeutung, Verfahrensweisen zu beachten, die das Risiko der
Bildung anaerober Bakterien so gering wie mdglich halten.
* Dieses Gerat darf nur unter Beobachtung betrieben werden. Lassen
Sie es niemals in Betrieb, wenn es von niemandem bedient wird.
» Lassen Sie nicht zu, dass der Komfort oder die Vertrautheit mit
dem Produkt (basierend auf dem wiederholten Gebrauch) die
strikte Einhaltung der Sicherheitsvorschriften ersetzt, bleiben Sie
wachsam, achten Sie auf das, was Sie tun, und verwenden Sie bei
der Bedienung des Gerats |hren Menschenverstand.

» Bedienen Sie das Gerat nicht, wenn Sie muide sind oder unter
Einfluss von Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen. Der
unsichere oder unsachgemafle Gebrauch des Gerats kann zu
Verletzungen oder Sachschaden fuhren.

* Die in der Gebrauchsanweisung zitierten Modelle sind fur den Einsatz
im Hotel-, Gaststatten-, Gastronomie- und Gewerbebereich konzipiert.
* Der Hersteller haftet nicht in Fallen, in denen die Verwendung nicht
richtig oder von den oben genannten abweichend war. Wie z. B.
die medizinische Nutzung, die chemische Nutzung, der Einsatz in
explosiven Atmospharen, usw.

* Wenn Sie ein Zubehdr verwenden moéchten, muss es spezifisch
fiir das jeweilige Modell sein und von der Firma SAMMIC hergestellt
werden. Der Benutzer ist fir jeden Vorfall verantwortlich, der durch ein
Zubehorteil verursacht wird, das nicht von SAMMIC hergestellt wurde.

INBETRIEBNAHME UND INSTALLATION

Platzierung

* Verwenden Sie dieses Gerat in einer belifteten Kiiche bei einer
Umgebungstemperatur von maximal 40 °C.

« Die Beluftungsschlitze weder ganz oder teilweise blockieren.

» Das Gerat nicht neben oder in der Nahe von Warmequellen aufstellen.

Elektrischer Anschluss

Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieRen des Gerats an das
Stromnetz, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Spannung Ubereinstimmt. ACHTUNG: ERDUNG IST
ZWINGEND ERFORDERLICH. STROMSCHLAGGEFAHR.

SchlieBen Sie das Gerat niemals an, wenn das Schutzgitter nicht
angebracht ist. Siehe Abb. A

Inbetriebnahme

Vorbereitung des Behalters: Stellen Sie einen geeigneten Behalter auf
eine hitzefeste, ebene und feste Unterflache, die fir das Entleeren
vorzugsweise in der Nahe eines Spulbeckens oder Abflusses liegt. Bei
einer Arbeitstemperatur des Wassers tiber 60 °C ist zur Vermeidung einer
Ubermafigen Dampfentwicklung die Verwendung eines Deckels oder
Anti-Dampf-Béllen sehr wichtig. Dadurch verhindern Sie Warmeverluste
und schiitzen das Gerat vor Feuchtigkeit. Siehe Abb. B

Befestigen der Vorrichtung: Das Gerat gut festhalten und dem Behalter die
gebotene Stabilitat geben. Vergewissern Sie sich, dass der Schalter und die
Steckdose wahrend dem Einsatz des Gerats in Reichweite sind. Siehe Abb. B
Befiillen des Behélters mit Wasser: Das Gerat ist ausschlief3lich fir das
Vakuumgaren (Sous Vide) bei niedriger Temperatur mit Wasser konzipiert.
Wir raten Ihnen weiches, entkalktes Wassers zu verwenden. Beachten Sie
beim Befiillen den Hochstfiillstand und den Mindestfiillstand. Siehe Abb. B
Das Gerat niemals ohne Wasser in Betrieb setzen. Das Gerat
verfligt Uber einen Sicherheitsschwimmer, der das Unterschreiten
des Mindestfillstands detektiert. Vor dem Einsatz des Gerats stets
Uberprifen, ob der Schutzschwimmer funktioniert. Die Funktionsfahigkeit
manuell Uberprifen, etwa indem Sie das Gerat senkrecht aus dem
Behalter nehmen.

Inbetriebnahme: Das Gerat anschliefen und durch den Schalter an der
Hinterseite einschalten, dann die gewlinschte Temperatur einstellen.
Uberpriifen Sie, dass sich das Ruhrwerk dreht. Ist das Wasser auf die
gewliinschte Temperatur erhitzt, die vakuumverschweifte Speise in das
Kochbad geben. Teile des Behalters und die obere Abdeckung kénnen
wahrend des Gebrauchs hohe Temperaturen erreichen: Vorsicht beim
Beruhren! Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe!
Verwenden Sie zum Einstellen der gewlinschten Zeit die Zeitschaltuhr.
Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, ertont ein Warnton. Durch das
Driicken einer beliebigen Taste kénnen Sie den Warnton abschalten und
die Speise aus dem Wasserbad nehmen.

Reinigung

Das Wasser im Behalter muss taglich gewechselt werden und das Gerat
ist regelmafig zu reinigen.

Zur Vermeidung von Stromschlagen und damit von schweren
Personenschaden, ist das Gerat vor dem Reinigen vom Stromnetz zu trennen.
* Lassen Sie niemals zu, dass Wasser ins Innere des Gerats eindringt.

» Das Gerat darf niemals unter flieRendem Wasser gereinigt oder in
Wasser eingetaucht werden.

» Nicht verwenden: aggressive Reinigungsmittel oder Schleifmittel
wie  Ammoniak, Lauge, LoOsungsmittel,  Stahlwollschwamme,
Sandscheuermittel, usw.

* Mit einem in lauwarmen Seifenwasser befeuchteten Tuch oder
Schwamm das Kochbecken des Gerats reinigen und mit einem weichen
Tuch abtrocknen. Mit der Hand priifen, ob der Schwimmer sich nach
wie vor muhelos bewegen lasst. Die nicht mit Wasser in Berlhrung
kommenden Teile mit einem trockenen Tuch reinigen.

 Das Schutzgitter kann regelmafig im Geschirrspuler gereinigt werden.

Instandhaltung
Prifen Sie vor jeder Inbetriebnahme das korrekte Funktionieren des
Schwimmers.
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Settings \

Settings

once

to con verduras

Mit Zeitschaltuhr | Ohne Zeitschaltuh

d

Einstellen von | | Stellen
Temperatur und Sie die
Garzeit. Temperatur
und Zeit ein.

»

12:300

ERHITZEN!

Geschatzte Zeit bis

zum Erreichen der
gewlinschten Temperatur.

12:30

Piep, Piep ...!

Das Wasserbad ist FERTIG.
Driicken Sie eine beliebige Taste, um
den Piepton zu stoppen. |
Vakuumverpackte Speise in das \\=, 00:00:01 &

Wasserbad 4, " W
geben und auf QII)
PLAY driicken. S

Zeitvorgabe ist eingestellt.
Datenspeicherung.

% 11:05:00 &
‘s, K
'l',‘ B

CONTINUE

END

CONTINUE
Piep, Piep ...! END

Zeit abgelaufen. ) _ }
VEETIO Hinweise (*) Tasten

- Rezeptliste wird per Bluetooth geladen.

Piep, Piep ...!
Zahlt weiter - Benutzerliste wird per Bluetooth geladen.

die Zeit bis - Im Verlauf eines Zyklus setzt das Gerét

zum Dricken im Fall eines Stromausfalls beim aktuellen T T T T

einer beliebigen : )

Taste. Stand wieder ein. 1 2 3 4
12:300 - Wenn ein Zyklus lauft, beenden Sie 1.- SET. Modus zum Einstellen und Bestatigen.

Ende! ihn durch Driicken der Taste 4, bevor 2.- Verringern. Senken.

69.0-

UBERSICHT Zyklus. Sie die Maschine ausschalten. Wenn
Dricken Sie eine Sie die Taste nicht driicken, versteht die

beliebige Taste zum Maschine, dass es einen Stromausfall
Starten eines neuen gegeben hat und setzt den Zyklus an der - Langes Driicken: Benutzerliste.

65,0 - Langes Driicken: Zum Startbildschirm.

3.- Erhéhen. Steigern.

53.0——5——

_— - (@ - .
00100 03130 ‘00~ Stelle fort, an dem er aufgehért hat. i 4.- Zeitschaltung starten/stoppen.




Arbeit mit dem
Kerntemperaturfiihler
= SchlieBen Sie den

Kerntemperaturflhler
an die Maschine an.

Stellen Sie die
SET-Temperatur des
Kerntemperaturfiihlers
ein, bei der Sie benach-
richtigt werden wollen.
Zum Speichern der|
Daten PLAY drUck
Piep, Piep ...!
Die Temperatur ist erreicht.
Die verstrichene Zeit wird
angezeigt. Driicken Sie eine
beliebige Taste, um den
Alarm zu stoppen.
Dricken Sie END,
um den Zyklus zu
beenden.
Ende!
UBERSICHT Zyklus.
Driicken Sie eine belie-
bige Taste zum Starten

eines neuen Zyklus.
s Db et a8 5y,
00:09 00:18 00:27 00:36

Eigenschaften
3 1.- % 100 Speicherplatz belegt
4 2.- Datum/Uhrzeit

3.- Bluetooth-Status

4_

4.- Name der Maschine
5.- Status Aufheizen
0 6.- Tatséchliche Wassertemperatur
6 7.- Voraussichtliche Aufheizzeit
8.- SET-Zeitschaltuhr (Ziel)
8 9.- SET-Temperatur (Ziel)
2110.- Status Zeitschaltuhr
11.- Zeitschaltuhr Countdown
12.- Temperatur wahrend des Zyklus
13.- kWh Wasseraufheizen
14.- SET-Grafik Temperatur
14 15.- Grafik reale Temperatur
| 5 16.- Abgelaufene Zykluszeit
7 17.- kWh wahrend des Zyklus
S 1 §18.- Reale Kerntemperatur
19.- Abgelaufene Zeit
20.- SET-Kerntemperatur

21.- Sicherheitsstatus SET-Werte

Geschlos- Offen

..

Stérungsmeldung

Temperatursonde Motor Heizwiderstand

Wasser

Hinweis: Den Kundendienst anrufen

Fehlt Wasser. Befiillen.

Stromunterbrechung Uberhitzung
wahrend des Zyklus. Zeigt
Temperatur und Zeit vor und

nach der Unterbrechung an.

1.- Maschine ausgeschaltet.

2.- SET gedrickt halten,
Maschine einschalten.

3.- Einheit wechseln.

" Anderung °C / °F (AuBerhalb des Zyklus):{

CALIBRATION

40.0

Kalibrierung
1.- Maschine ausgeschaltet.
2.- - und + gedruckt halten, Maschine einschalten.
3.- Bildschirm KALIBRIERUNG in °C.

4.- Wert mit SET sowie den Tasten — und + ein-
stellen.

5.- Ausschalten und wieder einschalten.

Zuricksetzen
1.- Maschine ausgeschaltet.

2.- ,SETY, ,-“und ,+“ gedrlckt halten, Maschine
einschalten.

3.- Halten Sie 10 Sekunden lang gedriickt, bis die
Maschine ein anderes Gerausch abgibt.

4.- Ausschalten und wieder einschalten.

1.- Maschine ausgeschaltet.

3.- Ton entfernen.

Settings » Recipes

L recoercH

Kalibrierung

1.- Stellen Sie in der App die erforderlichen
SET-Parameter ein.

2.- Uber Bluetooth an den SmartVide senden.

3.- Zum Starten Play driicken. QIDD

LOT: ABCDEFGH

Ton entfernen

2.- ,-“ gedrickt halten, Maschine einschalten.




FIRMWARE UPDATE: SmartVide Software-Update

Befolgen Sie folgende Angaben, um die SmartVide Software fir Maschinen 5, 7 und 9 zu aktualisieren.

1.- Maschine ausgeschaltet. 6.- Starten Sie die Suche und wéhlen Sie das gewlinschte

2.- -“und ,Zeitsteuerung” gedriickt halten, Maschine einschal- SmartVide 5/7/9-Gerét aus.

ten. 7.- Laden Sie die neueste Firmware-Version herunter.

3.- Halten Sie die Taste gedriickt, bis der Bildschirm BOOTLOA-  8.- Firmware aktualisieren. Der Vorgang dauert einige Minuten.
DER erscheint.

9.- Wenn der Aktualisierungsvorgang abgeschlossen ist, schlie-
4.- Nach 5 Sekunden schaltet sich der Bildschirm aus. Die Ma- Ben Sie die App und schalten Sie die SmartVide-Maschine
schine ist bereit, um den Software-Update-Prozess zu starten. aus. Die Maschine ist nun bereit, mit der neuesten Version zu
arbeiten.

5.- Offnen Sie auf lhrem mobilen Gerat die Sammic App SVide
Bootloader.

VIDE

BOOTLOADER

o

= VIA| S
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FAQ-PROBLEMLOSUNG

Die Maschine ldsst sich nicht einschalten

+ Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung Ubereinstimmt.

- Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels. Bei Beschadigung muss ein neues installiert
werden, dies darf nur von einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker
vorgenommen werden.

« Uberpriifen Sie den Zustand des Maschinenschalters. Bei Beschadigung muss ein neuer
installiert werden, dies darf nur von einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker
vorgenommen werden.

- Uberpriifen Sie den Zustand der Sicherungen auf der Elektronikplatine des Gerates. Dies darf
nur von einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen werden.

« Uberpriifen Sie das Einschalten, indem Sie den Kiihlventilator ausschalten. Dies darf nur von
einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen werden.

Wassermangel-Warnung

+ Geben Sie mehr Wasser in den Behalter. Beachten Sie beim Befillen den Hochstflillstand und
den Mindestftillstand.

+ Wenn die Warnung nach einer gewissen Zeit nach der Beflllung (achten Sie darauf, dass das
Wasser tUber dem Mindestfullstand liegt) immer noch erscheint, kdnnte der Schwimmer blockiert
oder kaputt sein. Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den Stecker, bevor Sie mit der Hand
prifen, ob der Schwimmer sich nach wie vor mihelos bewegen lasst.

- Uberpriifen Sie, ob die Kabel des Fiillstandsdetektors korrekt auf der Elektronikplatine platziert
sind. Dies darf nur von einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen
werden.

Anzeige einer Stromunterbrechung wéhrend des Zyklus

+ Wahrend eines definierten Zeitzyklus, bei einem Stromausfall, entweder durch Ausschalten
der Maschine uber den Schalter oder durch eine Stromunterbrechung, zeigt die Maschine bei
Neustart Informationen Gber Temperatur und Zeit vor und nach dem Stromausfall an. Durch
Driicken einer beliebigen Taste erlischt die Anzeige.

Warnung vor Uberhitzung in der Kabine

- Uberpriifen Sie, dass der Einsatzort bei einer Umgebungstemperatur von héchstens 40 °C
beluftet wird.

- Uberpriifen Sie, dass das Gerat nicht neben oder in der Nahe von Warmequellen aufgestellt ist.
« Bei einer Arbeitstemperatur des Wassers tiber 60 °C ist zur Vermeidung einer tberméaBigen
Dampfentwicklung die Verwendung eines Deckels oder Anti-Dampf-Ballen sehr wichtig.

- Uberpriifen Sie, ob die Liiftungsschlitze verstopft sind.

« Uberpriifen Sie die Ventilatorfunktion. Schalten Sie dazu die Maschine aus und lassen Sie sie

5 Minuten abkuhlen. Vergewissern Sie sich beim Einschalten, dass der Ventilator 1auft. Wenn er
sich nicht dreht, muss er durch einen neuen ersetzt werden.

Fehlermeldung Wassertemperatursonde

- Uberpriifen Sie, ob die Kabel der Sonde korrekt auf der Elektronikplatine platziert sind. Dies darf
nur von einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen werden.

+ Bei Beschadigung der Sonde muss eine neue installiert werden, dies darf nur von einem von
Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen werden.
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Fehlermeldung Motor

« Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung Ubereinstimmt.

- Uberpriifen Sie, ob die Kabel des Motors korrekt auf der Elektronikplatine platziert sind. Dies
darf nur von einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen werden.

Bei Beschadigung des Motors muss ein neuer installiert werden, dies darf nur von einem von
Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen werden.

Fehlermeldung Heizwiderstand

* Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Spannung ubereinstimmt.

- Uberpriifen Sie, ob die Kabel korrekt auf der Elektronikplatine platziert sind. Dies darf nur von
einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker vorgenommen werden.

« Uberpriifen Sie den Zustand des Heizwiderstands. Bei Beschéadigung muss ein neuer
installiert werden, dies darf nur von einem von Sammic zugelassenen Kundendiensttechniker
vorgenommen werden.

Die Sammic App erkennt die SmartVide-

Maschinen nicht

« Uberpriifen Sie, ob das Bluetooth des Mobilgeréats den Mindestanforderungen entspricht: I0S 8 /
Android 5.0 / Bluetooth Smart (4.0)

- Uberpriifen Sie, ob die Bluetooth-Verbindung auf dem mobilen Gerat aktiviert ist.

+ Vergewissern Sie sich, dass der Standort auf dem mobilen Gerét aktiviert ist (Einstellungen->
Datenschutz->Ort/Standort), um die Bluetooth Low Energy Technologie nutzen zu kénnen.

Die Sammic App erkennt die Sammic-
Maschinen, verbindet sich jedoch nicht

« Vergewissern Sie sich, dass das SmartVide-Geréat nicht mit einem anderen mobilen Gerat oder
SmartVide-Track gekoppelt ist.

Das blaue Bluetooth-Symbol schaltet sich

beim Koppeln mit dem SmartVide-Gerat

nicht ein

+ Vergewissern Sie sich, dass der Name der gekoppelten Maschine, der in der App erscheint, mit
der gewlinschten SmartVide Maschine tbereinstimmt.

Sollte das Problem nach den
Uberpriifungen immer noch bestehen

EIGENSCHAFTEN

Arbeitstemperatur

* Setzen Sie die Maschine zurtick. Befolgen Sie dazu sorgféltig die im Abschnitt
ZURUCKSETZEN angegebenen Schritte. Achtung! Dieser Prozess I6scht die Rezeptliste und den
im SmartVide-System gespeicherten Datenregister.

« Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an einen von Sammic anerkannten
Kundenservicetechniker.

SMARTVIDE 5 SMARTVIDE 7/9

5 °C bis 95 °C / 41 °F bis 203 °F 5 °C bis 95 °C / 41 °F bis 203 °F

Bildschirmauflésung

0,01°C/0,1°F 0,01°C/0,1°F

Zeiteinstellung 1 min 1 min
Dauer des Zyklus 1min—-99h 1min—-99h
Bildschirm TFT 3,5 Zoll Farbe TFT 3,5 Zoll Farbe

Zulassige Umgebungstemperatur

5 °C bis 40 °C / 41 °F bis 104 °F 5 °C bis 40 °C / 41 °F bis 104 °F

Maximale Kapazitat 30 Ltr. /8 gal 56 Ltr. /14 gal
Stromversorgung 120V / 208 -240V/ 230V/ 120V/ 208 -240V/ 230V/
60 Hz /1 50 - 60 Hz /1 50 -60 Hz /1 60 Hz /1 50 -60 Hz /1 50 -60 Hz /1
Stromverbrauch 10A 7A 7A 12A 9A 9A
Leistung 1.200 W 1.600 W 1.600 W 1.400 W 2.000 W 2.000 W

Abmessungen (B x T x H)

116 mm x 128 mm x 330 mm / 4,6 Zoll x 5 Zoll x 13 Zoll

124 mm x 140 mm x 360 mm / 4,

9 Zoll x 5,5 Zoll x 14,2 Zoll

Nettogewicht

3,1Kg /6,8 Ib.

36Kg/791b. -

4,1Kg/9b.
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DESCRIPTION FIGURES PAGE 2

. Interrupteur

. Connexion Jack pour sonde a coeur
. Zone de ventilation

. Poigné fixation grille

. Indication de niveau minimal

. Flotteur, protection pour niveau minimal
. Sonde température eau

. Résistance chauffante

1

2

3

4

5. Grille de protection
6

7

8

9

10. Motor agitador

MODELES

Ce manuel décrit l'installation, le fonctionnement et la maintenance du
cuiseur sous vide SmartVide 5/7/9. La référence et les caractéristiques
du modele sont indiquées sur la plaque signalétique fixée sur la machine.
Ces appareils sont congus et fabriqués conformément aux normes
suivantes :

Directives et normes européennes (versions en 230V 50/60Hz)
Directive sur les machines : 2006/42/CE

Directive sur la basse tension 2014/35/CE

Directive de compatibilité électromagnétique : 2014/30/CE

Indice de protection selon la norme UNE-EN 60529 : IP-X1

Normes d’application américaines

(Versions a 120 V 60 Hz) ]
Normes de sécurité pour les machines UL 197, CSA C22.2 109 Edition
Normes d’hygiéne et matériaux NSF/ANSI Standard 4

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Afin d'éviter d'éventuels accidents (courts-circuits, blessures, incendies,
etc.), obtenir les meilleures prestations et un bon entretien de la machine,
il est nécessaire de lire et de suivre attentivement ces instructions.
Conserver les instructions et faire en sorte que tous les utilisateurs de la
machine les lisent avant de I'utiliser. Conserver également la feuille de
garantie et la déclaration de conformité.

* En cas de mauvais usage de I'appareil, des |ésions peuvent se produire.
« La superficie de I'élément de chauffage est sujette a la chaleur résiduelle
aprés son utilisation. Eviter d'approcher les mains.
« Eteindre I'appareil et le débrancher avant de changer d’accessoires ou
de s'approcher des parties en mouvement.
» Nettoyer I'appareil aprés chaque utilisation comme indiqué plus en
avant.
« Eviter que I'eau ne rentre a l'intérieur de I'appareil et ne le plongez en
aucun cas dans I'eau. Si cela arrive, procéder exactement comme suit :
« Laisser I'appareil dans le récipient et ne pas toucher le récipient.
» Débrancher la prise secteur.
« Sortir I'appareil du récipient et essayer d'enlever le maximum de
liquide de son intérieur.
» Ne pas rebrancher la machine et contacter un service technique
agréé.
» Si le cable d’alimentation est détérioré et s'il convient d’en installer
un neuf, ce remplacement ne peut étre effectué que par un service
technique agréé par Sammic.
» Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y inclus
les enfants de 8 ans et plus) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites. Ou n’ayant pas les connaissances et I'expérience
nécessaires, sauf si elles ont regu des instructions concernant I'usage
de I'appareil de la part d’'une personne responsable de leur sécurité et
comprenant les dangers que cet usage implique. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien a effectuer de la
part de l'utilisateur ne doivent pas étre réalisés par des enfants sans
surveillance.
« Cuisiner par cette méthode sous vide doit uniqguement étre effectué par
des personnes connaissant cette méthode. Il est de vitale importance
de mettre en place des procédures minimisant le risque de formation de
bactéries anaérobies.
« Cette machine doit étre utilisée sous surveillance. Ne jamais laisser la
machine en marche sans que personne n’en ait la responsabilité.
* Ne laissez pas que I'habitude ou le fait d'étre familiarisé avec le produit
(a force de I'utiliser) remplace la stricte observance des normes de
sécurité ; restez vigilant ; prétez attention a ce que vous faites et utilisez
le bon sens en travaillant avec I'équipement.
* N'utilisez pas I'équipement lorsque vous étes fatigué ou sous l'influence
des drogues, de l'alcool ou de médicaments. Si vous utilisez I'outil de
fagon non sécurisée ou incorrecte, vous pouvez subir des dommages
corporels ou matériels.

» Les modeles indiqués dans le manuel ont été congus pour I'utilisation
en hotellerie, en restauration, par des traiteurs et dans le commerce.

« Le fabricant décline toute responsabilité en cas d’utilisation incorrecte ou
différente a celle indiqué précédemment. Telles que I'utilisation sanitaire,
I'utilisation chimique, I'utilisation dans des atmosphéres explosives...

» Si vous souhaitez employer un accessoire, vous devez spécifier le
modele concret et la marque SAMMIC. L'utilisateur est responsable de
tout incident provoqué par un accessoire qui n'est pas de la marque
SAMMIC.

MISE EN SERVICE ET INSTALLATION

Emplacement

« Cet appareil doit étre utilisé dans une cuisine aérée, a une température
ambiante ne dépassant pas les 40°C.

» Ne pas obstruer ou bloquer les ailettes de ventilation.

» Ne jamais placer I'appareil a co6té ou proche de sources de chaleur.

Branchement électrique

Avant de brancher l'appareil, veiller a ce que la tension du réseau
corresponde a la tension indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil.
ATTENTION : LA PRISE DE TERRE EST OBLIGATOIRE. DANGER
D’ELECTROCUTION.

Ne jamais brancher I'appareil si la grille de protection n'est pas située a
son emplacement. Voir figure A

Mise en service

Préparation du récipient : Placer un récipient adapté sur une surface
plane non combustible, mise a niveau et rigide, de préférence proche
d’un évier ou une évacuation pour la vidange. Lorsque la température
de travail de I'eau dépasse les 60 °C, il est trés important d’utiliser un
couvercle ou des balles antivapeur, afin d'éviter un excés de vapeur.
Vous évitez ainsi la perte de chaleur et protégez I'appareil de 'humidité.
Voir figure B

Fixation de I'appareil : Fixer solidement I'appareil et stabiliser le récipient
de maniére appropriée. Veiller a ce que l'interrupteur et la prise restent a
votre portée lors de I'utilisation de I'appareil. Voir figure B

Remplissage du récipient en eau : Cet appareil est uniquement congu
pour la méthode de cuisson sous vide a basse température avec de
'eau. Nous recommandons d’utiliser une eau douce, décalcifiée. La
hauteur maximale et minimale de remplissage en eau doit étre prise en
compte. Voir figure B

Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau. L'appareil comporte
un flotteur de protection détectant le niveau minimal en eau. Toujours
vérifier que le flotteur de protection fonctionne avant toute utilisation de
I'appareil. Vérifier son fonctionnement manuellement, par exemple en
sortant la machine du récipient verticalement.

Mise en marche: Brancher l'appareil et l'allumer par le biais de
l'interrupteur situé sur I'arriére et régler la température souhaitée. Vérifiez
que l'agitateur tourne bien. Aprés avoir chauffé I'eau a la température
souhaitée, placer la nourriture emballée sous vide dans le bain de
cuisson. Des parties du bain et du couvercle supérieur peuvent atteindre
des températures élevées lors de son fonctionnement. Attention : ne pas
toucher ! Utiliser un torchon ou un gant pour le four !

Utiliser la fonction du minuteur pour programmer la durée souhaitée. Des
lors que la durée programmée est écoulée, un signal sonore sera émis.
Appuyer sur n'importe quelle touche pour stopper le signal sonore et 6ter
la nourriture du bain.

Nettoyage

L’eau du récipient doit étre renouvelée au quotidien et I'appareil doit étre
nettoyé réguliérement.

Afin d’éviter des décharges électriques pouvant causer des dommages
personnels graves, éteindre et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.
* Ne jamais laisser entrer I'eau a I'intérieur de I'appareil.

« L’'appareil ne doit jamais étre nettoyé sous I'eau courante ni étre plongé
dans 'eau.

* Ne pas utiliser : de produits de nettoyage abrasifs tels que 'ammoniac,
'eau de javel, etc., de dissolvants, éponges métalliques, détergents
sableux.

 Nettoyer les parties de I'appareil en contact avec I'eau avec un chiffon
ou une éponge humidifiés avec de I'eau savonneuse tiede et sécher
avec un chiffon doux. Vérifier manuellement que le flotteur se déplace
sans forcer. Les parties non immergées se nettoient avec un chiffon sec.
* La grille de protection peut étre nettoyée régulierement au lave-
vaisselle.

Entretien
Vérifier avant chaque utilisation le bon fonctionnement du flotteur de
niveau.
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Travailler avec SmartVide

Avec minuteur

Settings \

Sans minuteur

Settings

Réglage de
température et
durée.

12:300

atteindre la température
souhaitée.

Signal sonore !
Le bain est PRET.

bain et
appuyer
sur PLAY
Minuteur en marche
Enregistrement des
données

12:300

\ ‘,"I 1:05:00 &

N
l"ll“\

CONTINUE

Signal sonore !
Temps écoulé.

12:300

Signal sonore !
Poursuit le décompte
du temps, jusqu'a
un appui sur
n'importe quelle
touche.

12:300

Fin !

RESUME du cycle.
Appuyer sur
n'importe quelle
touche pour un

530—————————— 3 [AJIVEIIReVel [N
00:00 03:30 07:00 10:30 14:00

69.0+

65.04

5

&
<

CHAUFFAGE EN COURS !
Estime le temps restant pour

Appuyer sur n'importe quelle touche
pour éteindre le signal sonore.
Mettre la nourriture sous vide dans le

Réglage T'
et temps
indéfini

% 00:00:01 &,
2 Ky
Iy

CONTINUE

END

~

-
A
= 17:05:00.
- 0500 .S,

e .00 /

'I \\.

T

69.0-

65.0

5304y @)
00:00 03:30 07:00 10:30 14:00

Notes (*)
- Liste recettes chargement par
Bluetooth.

- Liste utilisateurs chargement par
Bluetooth.

- Si une coupure d'électricité survient

lors d'un cycle, il revient a I'état actuel.

- Si un cycle est en déroulement,
finir le cycle en appuyant le bouton 4
avant d’éteindre la machine. Si non,
la machine pensera qu’il y a en une
coupure d’éléctrecité et reprendra le

: cycle ou il s’était arrété.

Touches

1.- SET. Mode réglages et accepter.
2.- Diminuer. Baisser.

- Appui long: Revenir au début.
3.- Augmenter. Lever.

- Appui long: Liste utilisateur.

i 4.- Minuteur démarrer/aréter
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Travailler avec
la sonde de cuisson

Brancher la sonde de
cuisson a la machine.

Définir température SET
de la sonde a cceur qui
doit nous prévenir.
Appuyer sur PLAY pour
sauvegarder les
données.

Signal sonore !

La température est
atteinte. Indique le temps
écoulé. Appuyer sur
n'importe quelle touche
pour éteindre le signal
sonore. Appuyer sur
M END pour finaliser
le cycle.

Fin !

RESUME du cycle.
Appuyer sur n'importe
quelle touche pour un
nouveau cycle.

280 o)

S PEUn Emen e o
00:00 00:09 00:18 00:27 00:36

Caractéristiques
<«— 3 1.-% 1000 mémoire occupée
4" 2.- Date/temps
3.- Etat Bluetooth
4.- Nom machine

5.- Etat chauffage

(@]

6.- Température réelle eau

6 7.- Temps de chauffe estimé

8.- Minuteur SET (objectif)

8 9.- Température SET (objectif)
2110.- Etat minuteur

11.- Minuteur compte a rebours
12.- Température lors du cycle
13.- kWh chauffage eau

14.- Graphique Température SET
12 15.- Graphique Température réelle
| 5 16.- Temps écoulé cycle
7 17.- KWh lors du cycle

[

1648.- Température a coeur réelle
19.- Temps écoulé

20.- Température a cceur SET

21.- Etat sécurité valeurs SET

Ouvert

Avertissements de pannes

w w [

Sonde Motor agitador Résistance
Température eau chauffante

Remarque : Appeler le service technique

Manque d'eau. Remplir.

Coupure d'électricité lors du

Avertissements

12:300

SET

Surchauffe
cycle. Indique Température
et Heure avant et apres la

coupure

Changement °C / °F (hors du cycle) i

1.- Machine éteinte.

2.- En restant appuyé de
fagon prolongée sur SET,
allumer la machine.

A

3.- Changement d'unité.

Settings

CALIBRATION

Calibration
1.- Machine éteinte.

2.- En conservant les touches — et + appuyées,
allumer la machine.

3.- Ecran ETALONNAGE en °C.
4.- Régler la valeur avec les touches SET et — et +

5.- Eteindre et rallumer.

Réinitialiser
1.- Machine éteinte.

2.- En maintenant «SET», «-» et «+» appuyés,
éteindre la machine.

3.- Maintenir 10 secondes, jusqu'a ce que la
machine émette un bruit différent.

4.- Eteindre et rallumer.

Settings »
L recoercH

Recipes

LOT: ABCDEFGH

Calibration

1.- Sur I'Appli, sélectionner les parametres SET.
2.- Envoyer par Bluetooth au SmartVide.
3.- Appuyer sur Play pour le mettre en marche,

»

1.- Machine éteinte.

3.- Supprimer son.

2.- En restant appuyé de fagon prolongée sur « - », allumer la machine.




FIRMWARE UPDATE : Mise a jour du logiciel dans la SmartVide

Suivre la séquence suivante afin de mettre a jour le logiciel de la machine SmartVide 5, 7 et 9.

1.- Machine éteinte.

2.- En appuyant de fagcon prolongée sur les boutons « - » et
« Temporisation », allumer la machine.

3.- Continuer a appuyer dessus jusqu'a ce que I'écran BOOT-
LOADER apparaisse.

4.- Apres 5 secondes, I'écran s'éteint. La machine est préte a
commencer le processus de mise a jour du logiciel.

5.- Ouvrir la app SVide Bootloader de Sammic dans le dispositif
mobile.

6.- Débuter la recherche et sélectionner la machine SmartVide
5/7/9 souhaitée.

7.- Télécharger la derniére version du firmware.

8.- Mettre a jour le firmware. Le processus dure plusieurs
minutes.

9.- Une fois le processus de mise a jour terminé, fermer la app
et éteindre la machine SmartVide. La machine est préte a tra-
vailler avec la derniére version.

VIDE

BOOTLOADER
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FAQ RESOLUTION DE PROBLEMES

La machine ne s'allume pas

* Veiller a ce que la tension du réseau corresponde a la tension indiquée sur la plaque signalé-
tique de I'appareil.

- Vérifier I'état du cable d'alimentation. « Si le cable est détérioré et s'il convient d’en installer un
neuf, ce remplacement ne peut étre effectué que par un service technique agréé par Sammic.

- Vérifier I'état de I'interrupteur de la machine. « Si l'interrupteur est détérioré et s'il convient d’en
installer un neuf, ce remplacement ne peut étre effectué que par un service technique agréé par
Sammic.

- Vérifier |'état des fusibles placés dans la carte électronique de l'appareil. Cette vérification ne
peut étre effectuée que par un service technique agréé par Sammic.

« Vérifier tout d'abord l'allumage, en déconnectant le ventilateur de refroidissement. Cette vérifica-
tion ne peut étre effectuée que par un service technique agréé par Sammic.

Avertissement de manque d'eau

* Ajouter de I'eau dans le récipient. La hauteur maximale et minimale de remplissage en eau doit
étre prise en compte.

« Si en ajoutant de I'eau (s'assurer qu'elle soit au-dessus du niveau minimum), I'avertissement

persiste, il est possible que le flotteur du détecteur de niveau soit bloqué ou détérioré. Eteindre et
débrancher l'appareil avant de vérifier manuellement que le flotteur se déplace sans forcer.

- Vérifier que les cables du détecteur de niveau soient correctement placés dans la carte électro-
nique. Cette vérification ne peut étre effectuée que par un service technique agréé par Sammic.

Avertissement de coupure de I'alimentation durant le cycle

- Si l'alimentation électrique est coupée durant un cycle de temps défini, soit en éteignant la
machine depuis l'interrupteur, soit du fait d'une coupure de courant ; en la rallumant, elle donne
l'information de la température et de I'neure avant et apres la coupure de courant. En appuyant
sur n'importe quel bouton, l'avertissement disparait.

Avertissement de surchauffe a I'intérieur de la cabine

« Vérifier que le lieu d'utilisation soit ventilé et a une température ambiante ne dépassant pas les
40 °C.

« Vérifier que I'appareil ne soit pas prés d'une source de chaleur.

« Lorsque la température de travail de I'eau dépasse les 60 °C, il est trés important d’utiliser un
couvercle ou des balles antivapeur afin d'éviter un exces de vapeur.

- Vérifier que les rainures de ventilation soient dégagées.

« Vérifier le fonctionnement du ventilateur. Pour cela, éteindre la machine et la laisser refroidir
pendant 5 minutes. En la rallumant, vérifier que le ventilateur se mette en marche. S'il ne tourne
pas, il est nécessaire de le remplacer par un neuf.

Avertissement de panne de la sonde de température de I'eau

« Vérifier que les cables de la sonde soient correctement placés dans la carte électronique. Cette
vérification ne peut étre effectuée que par un service technique agréé par Sammic.

« Si la sonde est détériorée et s'il convient d’en installer une neuve, ce remplacement ne peut étre
effectué que par un service technique agréé par Sammic.
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Avertissement de panne du moteur agitateur

+ Veiller a ce que la tension du réseau corresponde a la tension indiquée sur la plaque signalé-
tique de I'appareil.

« Vérifier que les cables du moteur soient correctement placés dans la carte électronique. Cette
vérification ne peut étre effectuée que par un service technique agréé par Sammic.

« Si le moteur est détérioré et s'il convient d’en installer un neuf, ce remplacement ne peut étre

effectué que par un service technique agréé par Sammic.

Avertissement de panne de la résistance chauffante

« Veiller a ce que la tension du réseau corresponde a la tension indiquée sur la plaque signalé-
tique de I'appareil.

« Vérifier que les cébles de la résistance soient correctement placés dans la carte électronique.
Cette vérification ne peut étre effectuée que par un service technique agréé par Sammic.

- Vérifier |'état de la résistance. Si elle est détériorée et s'il convient d’en installer une neuve, ce
remplacement ne peut étre effectué que par un service technique agréé par Sammic.

La app Sammic ne trouve pas de ma-
chines SmartVide

« Vérifier que le Bluetooth du dispositif mobile remplisse les conditions minimales : IOS 8 / An-
droid 5.0 / Bluetooth Smart (4.0)

« Vérifier que la connexion Bluetooth du dispositif mobile soit activée.

- Vérifier que I'emplacement/localisation du dispositif mobile soit activée (réglages->confidentiali-
té->emplacement/localisation), afin de pouvoir utiliser la technologie Bluetooth Low Energy.

La app Sammic a trouvé des machines
Sammic, mais ne permet pas de se relier
a celle souhaitée.

- Vérifier que la machine SmartVide ne soit reliée a aucun autre dispositif mobile ni a aucun
SmartVide Track.

En se reliant a la machine SmartVide,
I'icéne bleue Bluetooth ne s'allume pas.

« Vérifier que le nom de la machine reliée a la app soit celui de la machine SmartVide souhaitée.

Apres toutes ces vérifications commen-
tées, le probléme persiste

- Réinitialiser la machine. Suivre attentivement les étapes indiquées dans le paragraphe RE-
INITIALISER. Attention ! Ce processus efface la liste des recettes et I'historique des registres
stockés dans la machine SmartVide.

« Si le probléme persiste, veuillez contacter le service technique agréé par Sammic.

CARACTERISTIQUES SMARTVIDE 5 SMARTVIDE 7/9
Température de fonctionnement 5°C a 95°C / 41°F a 203°F 5°C a 95°C / 41°F a 203°F
Résolution d'écran 0,01°C/0,1°F 0,01°C/0,1°F
Résolution de temps 1 min 1 min
Durée du cycle 1min—-99 h 1min—-99 h
Ecran TFT 3.5” color TFT 3.5” color
Température ambiante autorisée 5°C a40°C / 41°F a 104°F 5°C a40°C / 41°F a 104°F
Contenance maximale 301/8 gal 561/14 gal
Alimentation 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1
Consommation électrique 10A 7A 7A 12A 9A 9A
Puissance 1200W 1 600W 1 600W 1 400W 2 000W 2 000W
Dimensions (Largeur x Profondeur 116mm x 128mm x 330mm / 4.6” x 5" x 13” 124mm x 140mm x 360mm / 4.9”x 5.5” x 14.2”
X Hauteur)
Poids net 3,1Kg / 6,8Ib. 3.6,1Kg/791b. - 4,1Kg/9lb.
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DESCRIZIONE FIGURE PAG. 2

1. Interruttore

2. Connessione Jack per sonda al cuore
3. Area di ventilazione

4. Manopola per fissare la griglia

5. Griglia di protezione

6. Indicazione livello minimo

7. Galleggiante, protezione livello minimo
8. Sonda temperatura acqua

9. Resistenza riscaldante

10. Motore agitatore

MODELLI

Il presente manuale descrive linstallazione, il funzionamento e la
manutenzione del cuocitore sottovuoto SmartVide 5/7/9. Il riferimento del
modello e le caratteristiche sono indicate sulla targhetta d’identificazione
apposta sulla macchina.

Questi apparecchi sono stati progettati e fabbricati in conformita con le
seguenti norme:

Direttive e norme europee (versioni a 230V 50/60Hz)

Direttive sulle macchine: 2006/42/CE

Direttiva Bassa Tensione 2014/35/CE

Direttiva di compatibilita elettromagnetica: 2014/30/CE

Grado di protezione conforme alla norma UNE-EN 60529: IP-X1

Norme americane di applicazione

(Versioni a 120V 60Hz)

Norme di sicurezza delle macchine UL 197, CSA C22.2 109 Edition
Norme di igiene e materiali NSF/ANSI Standard 4

PRECAUZIONI DI SICUREZZA IMPORTANTI

Per ridurre la possibilita di incidenti (cortocircuiti, ferite o incendi, ecc.),
garantire il miglior funzionamento e una manutenzione adeguata della
macchina, & importante leggere attentamente e seguire le seguenti
istruzioni. Conservare le istruzioni e assicurarsi che tutti gli utenti le
leggano prima di usare la macchina. Conservare anche la garanzia e la
dichiarazione di conformita.

» Se non usato correttamente, 'apparecchio pud causare lesioni.
* La superficie del componente di riscaldamento trattiene il calore residuo
dopo I'utilizzo. Non avvicinare le mani.
» Spegnere 'apparecchio e scollegare il cavo di alimentazione prima di
cambiare gli accessori 0 avvicinarsi alle parti in movimento.
* Pulire I'apparecchio dopo ogni uso seguendo le indicazioni descritte
nel manuale.
« Evitare I'entrata di acqua all'interno dell’apparato. Non sommergere
per nessun motivo I'apparecchio in acqua. Se dovesse succedere,
procedere esattamente in questo modo:
» Lasciare l'apparecchio dentro al recipiente e non toccare il
recipiente.
« Staccare la presa di corrente.
« Estrarre I'apparecchio dal recipiente e cercare di far uscire quanto
piu liquido possibile.
* Non ricollegare la macchina alla corrente e contattare un servizio
tecnico autorizzato.
* Se il cavo di alimentazione ¢ deteriorato ed € necessario installarne uno
nuovo, questa sostituzione potra essere realizzata esclusivamente dal
servizio tecnico autorizzato di Sammic.
* L’apparecchio non & destinato a un utilizzo da parte di persone (inclusi i
bambini di eta superiore agli 8 anni) con ridotte capacita fisiche, sensoriali
e mentali. o che non siano in possesso delle opportune competenze o
dell’'esperienza necessaria, fatto salvo il caso in cui siano assoggettati a
supervisione o siano stati formati in merito all’'utilizzo dell’apparecchio da
una persona responsabile della loro sicurezza, in grado di comprenderne
la relativa pericolosita. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione a carico dell’operatore non devono essere
effettuati da bambini senza supervisione.
« Soltanto le persone qualificate per questo procedimento possono cucinare
con questo metodo sottovuoto. E indispensabile rispettare procedimenti
che riducano al minimo il rischio di formazione di batteri anaerobi.
* Questa macchina € a uso monitorato. Non lasciarla mai in funzione
senza la supervisione di un responsabile.
» Osservare sempre le norme di sicurezza anche se, in seguito al suo uso
ripetuto, si ha familiarita con la macchina. Fare sempre attenzione a cio
che si sta facendo e usare il buon senso quando si utilizza 'apparecchio.
» Non usare I'apparecchio in condizioni di stanchezza o sotto l'influenza
di droghe, alcool o farmaci. Un uso scorretto o non sicuro della macchina
pud comportare danni a cose o0 a persone.

* | modelli citati nel manuale sono stati progettati per I'utilizzo nel settore
alberghiero, della ristorazione, del catering e commerciale.

« |l produttore non sara ritenuto responsabile in caso di uso inappropriato
o differente da quello sovra citato. Cid include I'utilizzo nel settore
sanitario e chimico, in presenza di atmosfere esplosive...

» Se si desidera utilizzare eventuali accessori, questi dovranno essere
specifici per il modello usato e di marca SAMMIC. L'utente & responsabile
per qualunque incidente provocato da un accessorio di marca diversa da
SAMMIC.

MESSA IN FUNZIONE E INSTALLAZIONE

Posizione

» Usare 'apparecchio in una cucina ventilata a temperatura ambiente
non superiore ai 40°C.

» Non bloccare né ostruire le scanalature di aerazione.

» Non sistemare I'apparecchio vicino a fonti di calore.

Collegamento elettrico

Prima di collegare I'apparecchio, assicurarsi che l'alimentazione di
rete coincida con quella indicata sulla targhetta. ATTENZIONE: IL
COLLEGAMENTO A TERRA E OBBLIGATORIO. PERICOLO DI
ELETTROCUZIONE.

Non accendere I'apparecchio se la griglia di protezione non ¢ sistemata
al suo posto. Vedere Fig. A

Messa in funzione

Preparazione del recipiente: Sistemare un recipiente adatto su una
superficie piana non combustibile, pari e rigida, preferibilmente vicino
a un lavello o a uno scarico. Quando la temperatura dell’acqua supera
i 60°C e fondamentale usare un coperchio o una sfera antivapore per
evitare I'eccesso di vapore. In questo modo si evitera la dispersione di
calore e si proteggera I'apparecchio dall’'umidita. Vedere Fig. B
Fissaggio del dispositivo: Tenere saldamente I'apparecchio e fissarlo
in modo che il recipiente sia adeguatamente stabile. Assicurarsi
che linterruttore e la presa siano a portata di mano quando si usa
I'apparecchio. Si veda Fig. B

Riempimento del recipiente con acqua: Questo apparecchio & progettato
esclusivamente per il metodo di cottura sottovuoto (sous vide) a bassa
temperatura con acqua. Si raccomanda l'impiego di acqua tiepida
decalcificata. Tenere conto dell'altezza di riempimento massimo e
minimo dell’acqua. Vedere Fig. B

Non avviare mai il dispositivo senza acqua. Il dispositivo € dotato di una
protezione galleggiante per il rilevamento del livello minimo di acqua.
Verificare sempre che il la protezione galleggiante funzioni prima di usare
I'apparecchio. Verificare il funzionamento manualmente, ad esempio
rimuovendo la macchina dal recipiente in verticale.

Avvio: Collegare I'apparecchio e accenderlo dallinterruttore che si
trova nella parte posteriore, regolando la temperatura desiderata.
Verificare che I'agitatore stia ruotando. Dopo aver riscaldato I'acqua alla
temperatura desiderata, sistemare gli alimenti confezionati sottovuoto
nel bagno di cottura. Parti del bagno e del coperchio superiore possono
raggiungere temperature elevate durante I'uso. Fare attenzione quando
si toccano!

Usare presine o guanti da forno! Usare la funzione timer per programmare
il tempo desiderato. Una volta trascorso il tempo programmato suonera
un allarme. premere un tasto qualsiasi per spegnere I'allarme e rimuovere
gli alimenti dal bagno.

Pulizia

L'acqua del recipiente deve essere sostituita quotidianamente e
I'apparecchio deve essere pulito periodicamente.

Per evitare scariche elettriche che potrebbero provocare danni personali
gravi, spegnere e scollegare I'apparecchio prima di procedere alla
pulizia.

» Non lasciare mai che entri acqua nell’apparecchio.

* L'apparecchio non deve mai essere pulito sotto il getto diretto dell’acqua
0 immerso.

» Non usare: prodotti detergenti abrasivi, quali ammoniaca, varechina,
ecc. solventi, pagliette di metallo, detergenti sabbiosi.

* Pulire con un panno o una spugna inumiditi con acqua saponata tiepida
le parti aimmersione dell’apparecchio e asciugare con un panno morbido.
Verificare con una mano che il galleggiante si muova senza forzarlo. Le
parti non immerse devono essere pulite con un panno asciutto.

» La griglia di protezione puo essere pulita periodicamente il lavastoviglie.

Manutenzione
prima di ciascun utilizzo, verificare il corretto funzionamento del
galleggiante che indica il livello basso.
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Con timer
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Lavorare con SmartVide

A

Settings

Settings

once

Senza timer

»

12:300

12:300

12:300

12:300

' I
0700 1030 14100~

Tempo
indeterminato

IN FASE DI RIS
Calcola il tempo
per raggiungere
desiderata.

Bip, Bip, ...!!!

Bagno e

Salvataggio dei

Forzatura fine ciclo

0% 11:05:00 &,

Bip, Bip, ...!!!
Tempo esaurito.

Bip, Bip, ...!!!

il tempo, fino
a quando non

viene premuto un
pulsante qualsiasi

Fine!

un nuovo ciclo.

Il bagno € PRONTO.

Premere un tasto qualsiasi per
omettere l'allarme.

Inserire gli alimenti sottovuoto nel

premere PLAY.

Timer in funzione.

CONTINUE

Continua a contare

SINTESI del ciclo.
Premere un pulsante
qualsiasi per avviare

Regolazione
temperatura e
tempo

SET

CALDAMENTO!
necessario
la temperatura

\\= 00:00:01 &

’ A
T

dati.

’ N
l"ll“\

CONTINUE

END

to con verduras

a
——
07:00 10:30 14:Dﬂu

END
Note (*)

- Elenco ricette che si carica mediante
Bluetooth.

- Elenco utenti che si carica mediante
Bluetooth.

- Durante un ciclo temporizzato, in
caso di interruzione dell'alimentazione
elettrica torna allo stato attuale.

- Se un ciclo ¢ in funzione, terminare il
ciclo premendo il pulsante 4 prima di
spegnere la macchina. Diversamente,
la macchina si comportera come se

si fosse verificata un’interruzione di
corrente e riprendera il ciclo da dove

&
<

i lo aveva lasciato.

1.- SET. Modalita di impostazione e OK.
2.- Riduci. Abbassa.

- Pressione lunga: Torna all'inizio.
3.- Aumenta. Alza.

- Pressione lunga: Elenco utente.

i 4.- Timer avvio/arresto
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Collegare la sonda di
rilevamento al cuore
alla macchina.

Fissare temperatura
SET della sonda

al cuore alla quale
si desidera essere
avvisati.

Premere PLAY per
salvare i dati QII)
Bip, Bip,
Temperatura raggiunta.
Indica il tempo trascorso.
Premere un tasto qualsiasi
per omettere

I'allarme. Premere
END per terminare
il ciclo

Fine!

SINTESI del ciclo.
Premere un tasto
qualsiasi per avviare un

nuovo ciclo.
(A

S PEUn Emen e o
00:00 00:09 00:18 00:27 00:36

Caratteristiche

1.- % 100 memoria occupata

w

4 2.- Dataftempo
3.- Stato Bluetooth
4.- Nome macchina

5.- Stato riscaldamento

(@]

6.- Temperatura reale acqua

6 7.- Tempo stimato di riscaldamento

8.- Timer SET (obiettivo)

8 9.- Temperatura SET (obiettivo)

2110.- Stato timer

11.- Timer conto alla rovescia

12.- Temperatura durante il ciclo

13.- kWh riscaldamento acqua

14.- Grafica Temperatura SET

12 15.- Grafica Temperatura reale

15 16.- Tempo ciclo trascorso
17.- KWh durante il ciclo

S 1 §18.- Temperatura reale al cuore

19.- Tempo trascorso

20.- Temperatura al cuore SET

21.- Stato sicurezza valori SET

Chiuso

Aperto

Avviso di guasto

w w [

Sonda Motore agitatore Resistenza
temperatura riscaldante
acqua

Nota: Chiamare l'assistenza tecnica

Mancanza acqua.
Riempire.

Avvisi

12:300

SET

Surriscaldamento cabina

Interruzione alimentazione
elettrica durante il ciclo.
Indica Temperatura e Ora
prima e dopo l'interruzione

Cambio °C/ °F (Fuori dal ciclo)
1.- Macchina spenta.

2.- Tenere premuto “SET”
per accendere la macchina.

3.- Cambio di unita.

Recipes

CALIBRATI

40.0

Calibrazione
1.- Macchina spenta.
2.- Tenere premuti — e +, accendere la macchina.
3.- Schermata CALIBRAZIONE in °C.
4.- Impostare valore con SET e i pulsanti —e +

5.- Spegnere e riaccendere.

Reset
1.- Macchina spenta.

2.- Tenere “SET”, “-“ e “+” premuti per accendere la
macchina.

3.- Tenere premuto per 10 secondi, fino a quando la
macchina emette un rumore diverso.

4.- Spegnere e riaccendere.

1.- Macchina spenta.
2.- Tenere premuto il pulsante

3.- Eliminare suono.

2

Settings

ABCDEFGH

»

Recipes

LOT: ABCDEFGH

Calibrazione

1.- Selezionare i parametri SET sull'App.
2.- Inviare mediante Bluetooth allo SmartVide

3.- Premere Play per avviare.

“«

Eliminare suono

per accendere la macchina.




AGGIORNAMENTO FIRMWARE: Aggiornamento del software SmartVide

Seguire i seguenti passaggi per aggiornare il software della macchina SmartVide 5, 7 e 9.

1.- Macchina spenta.

“« . n

2.- Tenere premuti e “Timer” per accendere la macchina.

3.- Tenere premuto fino a che compare la schermata BOOTLO-
ADER.

4.- Dopo 5 secondi la schermata di spegne. La macchina
pronta per iniziare il processo di aggiornamento del software.

5.- Aprire la App SVide Bootloader di Sammic nel dispositivo
mobile.

6.- Iniziare la ricerca e selezionare la macchina SmartVide 5/7/9
desiderata.

7.- Scaricare 'ultima versione del Firmware.

8.- Aggiornare il Firmware. Il processo potrebbe durare diversi
minuti.

9.- Terminato il processo di aggiornamento, chiudere I'App e
spegnere la macchina SmartVide. La macchina & pronta per
lavorare con l'ultima versione.

VIDE

3OOTLOADER

[‘:‘J\" '8

o

= 1A S
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FAQ SOLUZIONE DI PROBLEMI

La macchina non si accende

* Verificare che la tensione della rete coincida con quella indicata sulla targhetta.

« Verificare lo stato del cavo di alimentazione. Se € deteriorato ed & necessario installarne uno
nuovo, questa sostituzione potra essere realizzata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato
di Sammic.

« Verificare lo stato dellinterruttore della macchina. Se & deteriorato ed & necessario installarne
uno nuovo, questa sostituzione potra essere realizzata esclusivamente dal servizio tecnico
autorizzato di Sammic.

« Verificare lo stato dei fusibili posizionati nella scheda elettronica dell’apparecchio. La verifica pud
essere effettuata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di Sammic.

+ Controllare prima I'accensione spegnendo la ventola di raffreddamento. La verifica pud essere
effettuata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di Sammic.

Avviso di mancanza acqua

« Aggiungere piu acqua nel recipiente. Tenere conto dell’altezza di riempimento massimo e
minimo dell’acqua.

+ Se mentre si aggiunge I'acqua (assicurarsi che sia al di sopra del livello minimo) I'avviso €
ancora presente, il galleggiante del rilevatore di livello potrebbe essere bloccato o deteriorato.
Spegnere e scollegare I'apparecchio prima di verificare con una mano che il galleggiante si
muova senza forzarlo.

« Verificare che i cavi del rilevatore di livello siano posizionati correttamente nella scheda
elettronica. La verifica puo essere effettuata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di
Sammic.

Avviso di interruzione di elettricita durante il ciclo

+ Se si verifica un’interruzione di corrente spegnendo la macchina dall’interruttore o a causa di
un’interruzione di corrente durante un ciclo di tempo definito, durante la riaccensione la macchina
fornisce le informazioni sulla temperatura e sul tempo prima e dopo l'interruzione. Premendo un
tasto qualsiasi, 'avviso scompare.

Avviso di surriscaldamento all’interno della cabina

+ Verificare che il luogo in cui si usa I'apparecchio sia ventilato a temperatura ambiente non
superiore ai 40°C.

* Verificare che I'apparecchio non sia accanto o vicino a fonti di calore.

Quando la temperatura dell’acqua supera i 60°C & fondamentale usare un coperchio o una sfera
antivapore per evitare I'eccesso di vapore.

« Verificare che le aperture di ventilazione siano libere da ostacoli.

« Verificare il funzionamento della ventola. Spegnere la macchina e lasciarla raffreddare per 5
minuti. Riaccenderla e verificare che la ventola stia girando. Se non gira, & necessario sostituirla
con una nuova.

Avviso di guasto sonda temperatura dell’acqua

* Verificare che i cavi della sonda siano posizionati in modo corretto nella scheda elettronica. La
verifica pud essere effettuata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di Sammic.

+ Se la sonda é deteriorata ed € necessario installarne una nuova, questa sostituzione potra
essere realizzata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di Sammic.
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Avviso di guasto motore agitatore
* Verificare che la tensione della rete coincida con quella indicata sulla targhetta.

* Verificare che i cavi del motore siano posizionati in modo corretto nella scheda elettronica. La
verifica puo essere effettuata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di Sammic.

« Se il motore & deteriorato ed € necessario installarne uno nuovo, questa sostituzione potra
essere realizzata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di Sammic.

Avviso di gusto resistenza riscaldante
« Verificare che la tensione della rete coincida con quella indicata sulla targhetta.

* Verificare che i cavi della resistenza siano posizionati in modo corretto nella scheda elettronica.
La verifica pud essere effettuata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di Sammic.

« Verificare lo stato della resistenza. Se € deteriorata ed & necessario installarne una nuova,
questa sostituzione potra essere realizzata esclusivamente dal servizio tecnico autorizzato di
Sammic.

L’App Sammic non trova macchine
SmartVide

« Verificare che il Bluetooth del dispositivo mobile rispetti i requisiti minimi: I0S 8 / Android 5.0 /
Bluetooth Smart (4.0)

« Verificare che la connessione tra il Bluetooth e il dispositivo mobile sia attiva.

- Verificare che la posizione/geolocalizzazione sul dispositivo mobile sia attivata (impostazioni-
>privacy->posizione/geolocalizzazione) per poter utilizzare la tecnologia Bluetooth Low Energy.

L’App Sammic trova macchine Sammic
ma non consente I’accoppiamento con
quella desiderata

« Verificare che la macchina SmartVide non sia accoppiato con nessun altro dispositivo mobile o
SmartVide Track.

Durante I’accoppiamento con la macchina
SmartVide, non si accende I'icona blu del
Bluetooth

« Verificare che il nome della macchina accoppiata sull’App sia quello della macchina SmartVide
desiderata.

Dopo tutte le verifiche elencate, il
problema non é stato risolto

+ Resettare la macchina. Seguire attentamente i passaggi indicati nella sezione RESETTARE.
Attenzione! Questo processo cancellera I'elenco delle ricette e lo storico dei registri salvati nella
macchina SmartVide.

« Se il problema continua, contattare il servizio tecnico autorizzato Sammic.

CARATTERISTICHE

SMARTVIDE 5 SMARTVIDE 7/9

Temperatura operativa

da 5°C a 95°C/da 41°F a 203°F

da 5°C a 95°C/da 41°F a 203°F

Risoluzione del display

0,01°C/0,1°F

0,01°C/0,1°F

Risoluzione del tempo 1 min 1 min
Durata del ciclo 1min-99 h 1min-99 h
Display TFT 3.5” colori TFT 3.5” colori
Temperatura ambiente consentita da 5°C a 40°C/da 41°F a 104°F da 5°C a 40°C/da 41°F a 104°F
Capacita massima 30 It. /8 gal 56 It. /14 gal
Alimentazione 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1
Consumo di corrente 10A 7A 7A 12A 9A 9A
Potenza 1.200W 1.600W 1.600W 1.400W 2.000W 2.000W
Dimensioni (Larghezza x Profondita 116mm x 128mm x 330mm/4.6” x 5” x 13” 124mm x 140mm x 360mm/4.9” x 5.5” x 14.2”
x Altezza)
Peso netto 3,1Kg/6,8Ib. 3.6,1Kg/7,9 Ib.  4,1Kg/9lb.
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DESCRICAO DAS FIGURAS DA PAGINA 2

1. Interruptor

2. Tomada Jack para sonda de coragao
3. Zona de ventilagédo

4. Manopola per fissare la griglia

5. Rede protetora

6. Indicagéo de nivel minimo

7. Flutuador, protegéo de nivel minimo
8. Sonda temperatura agua

9. Resisténcia aquecedora

10. Motor agitador

MODELOS

Este manual descreve a instalagédo, o funcionamento e a manutengéo
do cozedor a vacuo SmartVide 5/7/9. A referéncia do modelo e as
respectivas caracteristicas vém indicadas na placa de identificacdo
colocada na maquina.

Estes aparelhos foram concebidos e fabricados de acordo com as
seguintes normas:

Diretivas e normas europeias (versdes a 230V 50/60Hz)

Diretiva de maquinas: 2006/42/CE

Directiva sobre baixa tensdo 2014/35/CE

Directiva de compatibilidade eletromagnética: 2014/30/CE

Indice de protecdo segundo a norma UNE-EN 60529: IP-X1

Normas de aplicagdao americanas

(Versdes a 120 V 60 Hz)

Normas de seguranga de maquinas UL 197, CSA C22.2 109 Edition
Normas de higiene e materiais NSF/ANSI Standard 4

PRECAUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

Para reduzir a possibilidade de acidentes (curto-circuitos,
lesdes ou incéndios, etc.), obter o melhor desempenho e
uma boa conservagdo da maquina, € necessario ler e seguir
estas instrugdes atentamente. Guarde as instrugbes e faca
com que todos os utilizadores da maquina as leiam antes da
utilizacdo. Guarde também a folha de garantia e a declaragéo
de conformidade.

» Podem ocorrer ferimentos pessoais devido a uma utilizagéo
incorreta do aparelho.
* A superficie do elemento de aquecimento esta sujeito a calor
residual apos a sua utilizagéo. Evite aproximar as méaos.
* Desligue o aparelho e isole-o da alimentagéo antes de proceder
a substituicdo de acessorios ou de aproximar-se as partes em
movimento.
* Limpe o aparelho apds cada utilizagao, conforme descrito abaixo.
« Evite que entre agua no aparelho e nunca o mergulhe em agua.
Se isso acontecer, prossiga exatamente da seguinte maneira:
* Deixe o aparelho dentro do recipiente e ndo toque no
recipiente.
* Desligue a ficha de alimentagéo.
* Retire o aparelho do recipiente e tente extrair o maximo de
liquido possivel do seu interior.
* N&o volte a ligar a maquina e contacte um servico técnico
autorizado.
* Se 0 cabo de alimentacdo se deteriorar e for necessario
instalar um novo, essa substituicdo sé podera ser realizada por
um servigo técnico reconhecido pela Sammic.
» Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas com 8 anos e mais) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais sdo diminuidas. Ou que tém falta
de experiéncia ou conhecimento, exceto sob supervisdo, ou
apos receberem instrugdes sobre a utilizagdo do aparelho por
uma pessoa responsavel pela sua seguranga e compreender
os perigos que implica. As criangas nao devem brincar com o
aparelho. A limpeza e a manuteng&o a realizar pelo utilizador
nao devem ser feitas por criangas sem supervisao.
» Cozinhar com este método a vacuo deve ser realizado
unicamente por pessoas qualificadas neste método. E de vital
importancia manter procedimentos que minimizem o risco de
formacgéo de bactérias anaerdbias.
» Esta maquina é de uso vigiado. Nunca deixar a maquina em
funcionamento sem que ninguém esteja responsavel por ela.
» Nao deixe que o conforto ou a familiaridade com o produto
(devido a sua utilizagao repetida) substituam a estrita observancia
das normas de seguranca; esteja atento, preste atengéo ao que
esta a fazer e tenha bom senso ao utilizar o equipamento.

* Nao utilize o equipamento se estiver cansado ou sob a influéncia
de drogas, alcool ou medicamentos. Se utilizar a ferramenta de
forma pouco segura ou incorreta, podera sofrer danos corporais
ou materiais.

* Os modelos referidos no manual foram concebidos para
utilizagdo na hotelaria, restauragao, catering e comercial.

» O fabricante ndo se responsabilizara nos casos em que
a utilizagdo tenha sido incorreta ou distinta da referida
anteriormente. Tais como, a utilizagdo sanitario, utilizagéo
quimica, utilizagdo em atmosferas explosivas...

» Caso queira utilizar algum acessorio, este deve ser especifico
para o modelo em concreto e da marca SAMMIC. Qualquer
incidente causado por um acessoério que ndo seja da marca
SAMMIC sera da responsabilidade do utilizador.

ENTRADA EM FUNCIONAMENTO E INSTALAGAO

Localizagao

* Use este aparelho numa cozinha ventilada a temperatura ambiente nao
superior a 40°C.

» Nao bloqueie nem coloque obstaculos nas ranhuras de ventilagao.

» Nao coloque o aparelho junto ou perto de fontes emissoras de calor.

Ligagao elétrica

Antes de ligar o aparelho a corrente, assegure-se de que a tensdo da
rede coincide com a tenséo indicada na placa do aparelho. ATENCAO: A
LIGAGAO A TERRA E OBRIGATORIA. PERIGO DE ELETROCUSSAO.
Nunca ligue o aparelho se a rede protetora ndo estiver colocada no
lugar. Ver Fig. A

Entrada em funcionamento

Preparagéo do recipiente: Coloque um recipiente adequado sobre uma
superficie plana ndo combustivel, nivelada e rigida, preferencialmente
perto de um lava-loigas ou escoadouro para o esvaziamento. Quando a
temperatura de trabalho da agua for superior a 60 °C, é muito importante
a utilizagdo de uma tampa ou de bolas anti-vapor, para evitar o excesso
de vapor. Desta forma, evitaremos a perda de calor e protegeremos o
aparelho da humidade. Ver Fig. B

Fixacdo do dispositivo: Prenda firmemente o aparelho e fixe com a
estabilidade adequada ao recipiente. Assegure-se de que o interruptor
e a ficha estao ao seu alcance durante o uso do aparelho. Ver Fig. B
Enchimento de agua do recipiente: Este aparelho foi concebido apenas
para o método de cozinha a vacuo (sous vide) a baixa temperatura com
agua. Recomendamos utilizar dagua mole descalcificada. Tenha em
conta a altura de enchimento maxima e minima da agua. Ver Fig. B
Nunca ligar o dispositivo sem agua. O aparelho tem um protetor flutuador
para detetar o nivel minimo de agua. Antes de utilizar o equipamento,
verificar se o protetor flutuador funciona. Verificar o funcionamento
manualmente, por exemplo, tirando a maquina do recipiente na vertical.
Colocacéao em funcionamento: Ligue o aparelho a corrente e ligue-o no
interruptor situado na parte traseira e ajuste a temperatura desejada.
Verifigue se o agitador esta a girar. Depois de ter aquecido a agua a
temperatura desejada, coloque a comida embalada a vacuo no banho
de cozedura. Partes do banho e da tampa superior podem atingir altas
temperaturas durante o seu uso. Cuidado ao tocar! Utilize panos ou
luvas de forno!

Utilize a fungdo do temporizador para programar o tempo desejado.
Depois de atingir o tempo programado, soara um alarme sonoro. Prima
qualquer bot&o para desligar o alarme sonoro e retire a comida do banho.

Limpeza

A agua do recipiente tem de ser mudada diariamente e o aparelho deve
ser limpo periodicamente.

Para evitar descargas elétricas que possam causar danos graves em
pessoas, desligue o aparelho da corrente antes de proceder a sua
limpeza.

* Nunca deixe entrar agua para o aparelho.

» O aparelho nunca deve ser limpo com jato de agua ou submerso na
agua.

» N&o use: produtos de limpeza abrasivos como amoniaco, lixivia, etc.
dissolventes, esfregdes de metal, detergentes arenosos.

* Limpe com um pano ou uma esponja humedecidas em agua com sabao
temperada as partes de imersao do aparelho e seque com um pano
suave. Verificar com a méo se o flutuador se mexe sem ser necessario
forgar. As partes ndo imersas devem ser limpas com um pano seco.

* A rede protetora pode ser limpa periodicamente no lava-loigas.

Manutencgéao
Verificar antes de cada uso o funcionamento correto do flutuador de
baixo nivel.
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Com temporizador

d

Settings \

Settings

de bronce

Sem temporizador
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Defini¢ao de
temperatura e

tempo
12:300 P

A AQUECER!
Estima o tempo que
falta para chegar a

Bip, Bip, ...I!!

remir PLAY.
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Temporizacdo em
funcionamento.

12:300

CONTINUE

Bip, Bip, ...!!!
Fim do tempo

12:300

Bip, Bip, ...!!!
Continua a
contar o tempo,
até premir
qualquer botéao.

12:300

Fim!

RESUMO do ciclo.
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botdo para um novo
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O banho estd PRONTO.
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Notas (*)

- A lista de receitas é carregada por
Bluetooth.

- A lista de utilizadores é carregada
por Bluetooth.

- Durante um ciclo de tempo, se
houver um corte de eletricidade, volta
ao estado atual.

- Durante o funcionamento, terminar
o ciclo carregando no botéo 4 antes
de desligar o equipamento. De outra
forma, o equipamento ira continuar
o ciclo de onde foi parado, como se
tivesse havido um corte de energia

1.- SET. Modo de configurar e aceitar.
2.- Diminuir. Baixar.

- Pulsacgéo longa: Ir para o inicio.
3.- Aumentar. Subir.

- Pulsacéo longa: Lista utilizador.

i 4.- Temporizagéo iniciar/parar




A trabalhar com a sonda
de coracao

Ligar a sonda de L
coracao a maquina.

Fixar temperatura SET
da sonda de coragao a
que queremos que nos
avise.

Premir PLAY para o 9
armazenamento de
dados.

Bip, Bip,
Atingiu a temperatura.
Indica o tempo decorrido.
Premir qualquer botao
para emettere un avviso

sonoro. END per
finire il ciclo

Fim!

RESUMO do ciclo.
Premir qualquer botéo
para um novo ciclo.

o)y

2804 —
00:18 00:27 00:36

i
00:00 00:09

Caracteristicas

1.- % 100 memoria ocupada
4 2.-Data
3.- Estado Bluetooth

w

4_

4.- Nome maquina

5.- Estado aquecimento

(@]

6.- Temperatura real 4gua

6 7.- Tempo estimado para aquecer
8.- Temporizador SET (alvo)

3 9.- Temperatura SET (alvo)

@

tt

2110.- Estado temporizador

11.- Temporizador contagem regressiva
12.- Temperatura durante o ciclo

13.- kWh aquecimento agua

14.- Grafico Temperatura SET

12 15.- Grafico Temperatura real

15 16.- Tempo decorrido ciclo

17.- KWh durante o ciclo

[

164g.- Temperatura de coracgéo real
19.- Tempo decorrido

20.- Temperatura de coragcao SET

21.- Estado seguranca valores SET

Fechado Aberto

Aviso de avarias

w w [

Sonda Motor agitador Resisténcia
Temperatura agua aquecedora

Nota: Ligar para um servico técnico

Falta agua. Encher

Avisos

12:300

SET
Corte eletricidade no ciclo.

Indica Temperatura e Hora
antes e depois do corte

Sobreaquecimento

Mudanca °C / °F (fora do ciclo)
1.- Maquina desligada.

2.- Mantendo o botdo SET
premido, ligar a maquina.

A 3.- Muda de unidade.

Settings

CALIBRATION

Calibracao
1.- Maquina desligada.

2.- Mantendo os botbes - e + premidos, ligar a
maquina.

3.- Ecra CALIBRATION em °C.
4.- Ajustar valor com SET e os botdes — e +

5.- Desligar e voltar a ligar.

Reinicializar
1.- Maquina desligada.

2.- Mantendo premidos "SET", "-" e "+", ligue a
maquina.

3.- Mantenha assim 10 segundos, até a maquina
emitir um ruido diferente.

Settings »
L recoercH

4.- Desligar e voltar a ligar.

Recipes

LOT: ABCDEFGH

Calibracao

1.- Na App, fixar os parametros SET.
2.- Enviar por Bluetooth para o SmartVide

3.- Premir Play para o pdér a funcionar

)

1.- Maquina desligada.

2.- Mantendo o botao

3.- Elimine o som.

pressionado, ligar a maquina.




ATUALIZACAO DO FIRMWARE: Atualizacdo do software no SmartVide

Siga a sequéncia abaixo para atualizar o software da maquina SmartVide 5, 7 e 9.

1.- M4quina desligada.

2.- Mantendo os botbes "-" e "Temporiza¢ao" pressionados,
ligar a maquina.

3.- Manter pressionados até que o ecra BOOTLOADER apare-
ca.

4.- Apos 5 segundos, o ecra desliga-se. A maquina estéa pronta
para iniciar o processo de atualizagcéo do software.

5.- Abrir a aplicagéo SVide Bootloader da Sammic no dispositi-
vo movel.

6.- Iniciar a procura e selecionar a maquina SmartVide 5/7/9
desejada.

7.- Transferir a Gltima versao do firmware.
8.- Atualizar o firmware. O processo demorarg varios minutos.

9.- Ao terminar o processo de atualizacéo, fechar a aplicacao
e desligar a maquina SmartVide. A maquina estéa pronta para
funcionar com a verséo mais recente.

VIDE

BOOTLOADER

o

= 1A S
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PERGUNTAS FREQUENTES - RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A maquina nao liga

+ Verificar se a tenséo da rede coincide com a tens&o indicada na placa do aparelho.

- Verificar o estado do cabo de alimentacédo. Se estiver danificado e for necessario instalar um
novo, esta substituicdo apenas podera ser feita por um servigo técnico reconhecido pela Sammic.
« Verificar o estado do interruptor da maquina. Se estiver danificado e for necessario instalar um
novo, esta substituicdo apenas podera ser feita por um servigo técnico reconhecido pela Sammic.

« Verificar o estado dos fusiveis situados na placa eletrénica do aparelho. Tal verificacdo apenas
pode ser realizada por um servico técnico reconhecido pela Sammic.

« Verificar a ignicao, primeiro. desconectar o ventilador de refrigeracédo. Tal verificagdo apenas
pode ser realizada por um servigco técnico reconhecido pela Sammic.

Aviso de falta de agua
+ Acrescentar mais agua ao recipiente. Tenha em conta a altura de enchimento maxima e minima
da agua.

+ Se, ao adicionar a agua (certifique-se de que esta acima do nivel minimo), depois de um tempo
a adverténcia se mantiver, a boia do detetor de nivel pode estar bloqueada ou danificada. Desli-
gue e desconecte o aparelho antes de verificar com a mao se a boia se move sem forga-la.

« Verificar se os cabos do detetor de nivel estdo corretamente posicionados na placa eletronica.
Isto apenas pode ser feito por um servigo técnico reconhecido pela Sammic.

Aviso de corte de eletricidade no ciclo

+ Durante um ciclo de tempo definido, se houver um corte de eletricidade, seja desligando a
maquina do interruptor ou devido a um corte de energia, quando a energia é restabelecida sao
fornecidas informagdes sobre a temperatura e a hora antes e depois do corte. Ao pressionar
qualquer botéo, o aviso desaparece.

Adverténcia sobre sobreaquecimento dentro da cabine

« Verificar se o local de utilizacdo é ventilado a temperatura ambiente, ndo superior a 40 °C.

« Verificar se o aparelho nao esta proximo de fontes de calor.

+ Quando a temperatura de trabalho da agua for superior a 60 °C, € muito importante a utilizagcao
de uma tampa ou de bolas anti-vapor, para evitar o excesso de vapor.

- Verificar se as ranhuras de ventilagao estao livres de obstaculos.

« Verificar o funcionamento do ventilador. Para tal, desligar a maquina e deixa-la arrefecer du-
rante 5 min. Ao liga-ao, verificar se o ventilador esta a girar. Se ndo girar, tera de troca-lo por um
novo.

Aviso de avaria na sonda de temperatura da agua

+ Verificar se os cabos da sonda estao posicionados corretamente na placa eletronica. Isto ape-
nas pode ser feito por um servigo técnico reconhecido pela Sammic.

+ Se a sonda estiver danificada e for preciso instalar uma nova, esta substituicdo apenas pode
ser feita por um servigo técnico reconhecido pela Sammic.

Aviso de avaria no motor agitador
« Verificar se a tenséo da rede coincide com a tenséo indicada na placa do aparelho.

+ Verificar se os cabos do motor estdo posicionados corretamente na placa eletrdnica. Isto ape-
nas pode ser feito por um servigo técnico reconhecido pela Sammic

Se o motor estiver danificado e for necessario instalar um novo, esta substituicdo apenas podera
ser feita por um servigo técnico reconhecido pela Sammic.
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Aviso de avaria na resisténcia de aquecimento
- Verificar se a tenséo da rede coincide com a tenséo indicada na placa do aparelho.

« Verificar se os cabos da resisténcia estao posicionados corretamente na placa eletrdnica. Isto
apenas pode ser feito por um servico técnico reconhecido pela Sammic

« Verificar o estado da resisténcia. Se estiver danificada e for necessario instalar uma nova, esta
substituicdo apenas podera ser feita por um servigo técnico reconhecido pela Sammic.

A aplicagcado Sammic ndo encontra maqui-

nas SmartVide

« Verificar se o Bluetooth do dispositivo mével cumpre os requisitos minimos: 10S 8 / Android 5.0
/ Bluetooth Smart (4.0)

+ Verificar se a ligacao Bluetooth esta ativada no dispositivo moével.

- Verificar se a localizagdo no dispositivo moével esta ativada (configuracdes -> privacidade->
localizagao) para poder utilizar a tecnologia Bluetooth Low Energy.

A aplicagdo Sammic encontra maquinas
Sammic, mas nao permite emparelhar

com a desejada

« Verificar se a maquina SmartVide néo esta emparelhada com outro dispositivo mével ou com o
SmartVide Track.

Ao emparelhar com a maquina SmartVide,
o icone azul de Bluetooth ndao acende

« Verificar se 0 nome da maquina emparelhada na aplicagéo é o da maquina SmartVide deseja-
da.

Depois de todas as verificagoes comenta-
das, o problema ainda nao foi resolvido

+ Reinicializar a méaquina. Siga atentamente os passos indicados na sec¢éo REINICIALIZAR.
Atencao! Este processo ira apagar a lista de receitas e o histérico dos registos armazenados na
maquina SmartVide.

+ Se o problema persistir, entre em contacto com o servico técnico reconhecido pela Sammic.

CARACTERISTICAS SMARTVIDE 5 SMARTVIDE 7/9
Temperatura de trabalho 5°C a 95°C / 41°F a 203°F 5°C a 95°C / 41°F a 203°F
Resolucéo de ecra 0,01°C/0,1°F 0,01°C/0,1°F
resolugéo de tempo 1 min 1 min
Duracéo do ciclo 1min—-99 h 1min-99 h
Ecra TFT 3.5” cores TFT 3.5” cores
Temperatura ambiente permitida 5°C a 40°C / 41°F a 104°F 5°C a 40°C / 41°F a 104°F
Capacidade maxima 301t. /8 gal 56 It. / 14 gal
Alimentacdo 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1 120V/60Hz/1 | 208-240V/50-60Hz/1 230V/50-60Hz/1
Consumo de corrente 10A 7A 7A 12A 9A 9A
Poténcia 1200W 1 600W 1 600W 1 400W 2 000W 2 000W
Dimensdes (L)e:rgﬁﬂ?a); Profundidade 116mm x 128mm x 330mm / 4.6" x 5" x 13” 124mm x 140mm x 360mm / 4.9”x 5.5" x 14.2”
Peso liquido 3,1kg/6,8lb. 36Kg/79Ib. - 4,1Kg/9lb.

-38-




-39-



€3 Bluetooth

SMART

SmartVide

S Sa m m ic ANDROID APP ON

s PR P> Google play

[ App Store

Empresa
Registrada
o] UNE-EN 1ISO 9001

SAMMIC, S.L. Basarte, 1 - 20720 AZKOITIA - www.sammic.com

06-19 - 2901304/0

I0S 8 - Android 5.0 Lollipop
Bluetooth Smart (4.0)




Ol daglia Jlae sl

el o a1 A ) e A sall 051 ks o (el 2800 Al o 0 S e

O Baine Ay Aadd a0 W) G 138 o VT Cany A s SOV Al 8 s O S e e sliall S (o (e (i o
.Sammic

e baine 4 add A 5 V) Jlaiin¥) oy Wi ond s 5 oAT S 55 ) Aala llia 5 A8 CulS 1) @ de gliall Alla (g (3in3 e
.Sammic

I0S 8 - Android 5.0 Lollipop - Bluetooth Smart :4llll sl cllbiall 8 givs J)sadl Sleall b &gl o (e iasi e
(4.0)

sl Slead) e adaniin 45 8 &g sly Jadl of (ga (B3 o
& 535l 408 ladtal Jal e (@ sal) <- Aa peadd) <o @lalae ) el Slead) o Ledaniiss o3 o8 sall 2ika s o) o Bt 0

IR ISR

e usall Ay ¥ Sammic Gkl
SmartVide 5

SmartVide a5 i 5 53T Jisa Sleas Uie Gud SmartVide Slea of e Gias o

¥ ¢<ly Sammic ¢ s Sammic Gk e
s el gl g o) ABY) Aisay

s el SmartVide Jles ity Gadaill (8 45 yall AV ol o (g Gont 0

Gigigh gl glsi ¥ SmartVide J4a & o8 xie
S8,

A3 jA) ladl 2 )5 ldea ol Aaild dlaall 28 gaais lapii Janall sale) aud  dsia gall @l gladll A8y al A has i e
.SmartVide Jle> =

At ey ACal) € patiand 1)

Gila gadl) oda JS
.Sammic (e Mine A3 dadd S o Joal AIELN @il 1)
9/SMARTVIDE 7 SMARTVIDE 5 aibadll
«°203 Al «°41 / »°95 N »°5 «°203 A <°41/.°95 ) »°5 Jsil) 3 )y Aa 0
«°0.1/,°0.01 «°0.1/,°0.01 el dds
4 1 s q < gl 48
099 - s 1 099 - s 1 550 520
Aiayr 3.5 45,0 TFT il Aimpr 3.5 43,0 TFT il P!
°104 I °41/°40 J »°5 °104 N °41/ 2°40 J »°5 A sanal) Aapnall 5,1 all 45
o 14/ A 56 o8/ 430 5 saill Zxuill
/ <14 230 / <5 240-208 /<4120 / 14230 /<58 240-208 /<4120 FEIR I
1/ ¥.» 60-50 1/ ¥.,» 60-50 1/ 360 1/ ¥.,» 60-50 1/ ¥ 60-50 1/ 5. 60 2
ndl 9 =l 9 ol 12 ond 7 oual 7 =l 10 okl
Li52,000 Ll52,000 Ll5 1,400 L151,600 iy 1,600 L151,200 A
"14.2 x "5.5 x "4.9 [ 2 360 x ae 140 x a0 124 "14 x "5 x "4.6 / 2~ 330 % o« 128 x ae 116 (BYY) X Gaad) X (ia sall) 2l
Jhy9/a841 - Jh,7.9/x383.6 Jhy6.8/a283.1 guall 50




Lgada) g Jae Y Cildsing oo dadlad) ALy

Sleall o a¥hda gl e dam gal) Al il (i (b et U 2aLal) Al 8 o (g ST5

Cre Baina Ay e Al 5o V) allaiod 23 VI aad e IS S dsls a5 W6 S 1) A8l JS e Bt e
.Sammic

Opo Baaine i Aand A 5 V) allagiol a VI Cond caaa JS S5 ) dala ellin 5 WG (1S 1Y) Y1 Jds #Uike (g (33 o
.Sammic

.SaMMIC (s 5aina 4y daxd Aaul 5 V) ) 138 25 VT any . Slendl A g SIY) s gl 8 <l pgmial) (o (3 o

.SaAMMIC (3 52cina 458 daxd Aal 5 V) Gl 138 25 Wi omy Y5l il dn g 5o Jomd s il (0 (g (B3 0

Skl fag Yy AN

sladl ) Aalal) pdas

Lall 5 (s sl o) eda iy sinna Hie VI B o Ayslall ) el (e 3y e cual @

il S gl 13 s (5 susal) CaiSise (5K 28 ((5aY) (5 stusal) (35 (AS 1) Laa (383) ool Adlia) 2my pudatll el 13) 0
Lo 053 i A ol O e 383 5 el Jcdl 5 Jiaell

b Aaad a0 W) 3l 13 i VT oy A5 S sl 8 s U0 A0S e (5 siunal) CaiSine LIS (f (e (385 @
.Sammic (< baaize

RETO s L 48Ual) &Lhﬁ\ )53&]
ptans ABLLY) Balaivd diad ¢(ABUY ¢ Uadi) @llin o S Lol Caliy) o5 8 DY) o) L)) canme g5 50 oL A8LLll caadail 13) o
il a5y (sl daral g U] aay g 8 8 55 el dajy age

5 gualall JA1a 313N A8 gid) jadas

A ® 40 G Sl Al 31 jall a3 s p1850Y) (IS G563 (10 Bin3 o

Al s e Ll 1D sl Gl Sleal) 0 e a3

0 A il ol alasid AN agall e ca 60° Jeall i olall 351 ja da > Jhdi Ladie o

RERLPEOUPI e EQ- U FENPR- I3 PO S

Aa el o (g Bty (5 AT 5 e Loty o8 (3380 (uadd 3 i LS il 5 AV Juani i sl el alll A g el Jai (ga (3 o
a5 Al Jaa¥l ) dalay d 8 1Y 5

slall B0 on da 8 puae Jbe piad

e Badin A8 dadd Aand 5o V) GRa 138 5y YT cong s SISV As W1 b s IS0 S e Gl S (G (g0 SRS
.Sammic

.Sammic (e s2aiae 438 dadd Aol g V) Jlagin¥) S Vi Cad cuan AT QS ) dala Sllia 5 WG sl S 13) o

GO & e Jle jdag

el e a1 a5l e dn gl Al s b il 330 B 6 (e S

O 8adin A8 dadd Aand 5 V) GRal 138 5y YT cang s SV As W1 b s IS0 A 50 o paall LS (O g B
.Sammic

.Sammic ¢ saaiae 433 dadd Aol g V) Jlagin) S Vi Cad caa HAT S g ) dals ollia g B & jad) S 13 o




Juslld) 9/7/SmartVide 5 &l il s Gl 1n) - 6
) il (e Aas caaal i a8 - 7
() g Alaall (3 it i) el yl Cunty 8- 8

AY) SmartVide Sles Jsui sl 5 kil Glel cyaaill dlee JiS) xie -9
Aas il alasiuly Jeiall ks oY)

SmartVide & gl il Epaad 1l mali jul) Eyaas

9575 «SmartVide 5 3¢ o gl sl Eyanil olial Cilaglal o)

Jsell Gl 28 291 - 1
AV Qi ol Ml 5 " e ) jaisY) e Takaal -2

Ll Jase 88L5 el o Y L15Y) (e ) i) pe il - 3
.(BOOTLOADER)

el CyniBlee el 5 5ala V) )5 5 e RSN i - 4
JIsall Sleadl e Sammic SVide Bootloader ks ) -.5

VIDE

BOOTLOADER

¥

= VA S




806354 %100 -1 |
M -2
Sigishdlla - 3
WY a - 4
ol s - 5
Aaladl) oWl 55l )n da 0 -6
Sl il g - 7
(G2gll) sl hun - 8
(wed) sl allds plann-9 g
chsdl s - 10
cdgall 5t aal - 11
5 eall ol 5l jallda 2 - 12 H
delu bl y LS o) (i - 13 11
Ao sl 5 jall ds 3 ey -.14
Agladll 5 ) allda 3 3wy -.15 P
il 5 )50l Cd 5 16
5 sall ol Aelu ol g LS - 17
Aadl) (5 Geadl) 5 m B3 218
il gl - 19 -
i) ) Gl 38 8053220 8
a sacaal) L) dad Ala - 21

—

14
15

16
17

) Gl alAlialy Jaal)

AVG oY) Gl Jas

)l s Ay b SET
ALPLRg

033 (Jsiis) PLAY daial

RutE

Bolallda o J clag ol
ol bl il gl i gy
sigall il Sy 5

(+') END Ll
sy

ZE ]
;,A)J‘L__siw\ 55l padle
Baaa 350 dal

R 5
00:18 00:27 00:36

5200 30 A3 sal] ey aal)

seT o 12:300

s sl oL A8kl ¢ L)

glhiil 2y J 5l jad) Aa 2y 2 Sl
aaldall

ET 01:300

Sl

Sl sl 5Ll

12:30 0

‘

slall 3 a4

Q) & e

1) Faaally Joadl idaadle

5 _laal)
Jeal) Gl 28 411 - 1
AN g ok - ol e barall -2
2 A sl Al 8 el A5G -3
A= Vs (bes) SET plasinly dadl) laal - 4
AT e i) 2o Jaall 5 - 5

CALIBRATION

(Bos g R g gd © [ Aygia © il
Sl Calgy) a8 AN - 1

¢(as) SET UV (e bauall - 2
RAN ISR

Bl jei- 3

@

«

3 _laal)

A3 (bapall) SET < lebas bl ¢kl i - 1
.SmartVide ) &sish ye Ju )i -2
Alni el (Jseih) Play e il -3

Settings

J Qe

»

Recipes

LOT: ABCDEFGH

Ll sals)
ezl il 28 2091 - 1

S (lann) "SET e i) g il 2
A Jay

Al U gem Y1 o of ) o5 10 52 ki - 3
oAl E e Jpll sel 3 Jul) sl - 4

sl GG 38 491 -1
AV Qs 30 e k) - 2
) Gl 38 &gl - 3




4

sammic

Wi,
S ,
Q 7,

WA,

cdsall g | cdsall g

Gilalac )

~ RECIPES

de bronce

risotto con verduras

v\

3 ) all s 3 b
il

(PEDI)

| JRYEO|]
Jsasll Aol cd gl a8,
A el 35l da s )

12:300
] JETRTaY

A (sl
PLAY Jais e

el 38 )
Al o 55

~

~
-
-
-

W~ 11:05:00 &
’, e
LR}

12:300

12:300

sl padle
550 dal e ) sl laal

B

I%%%iil

sl il Y 5l haial
Ll s Gudaall 3 Ue i Ciliall pladall o

>
i T s
KACORSWS

553 eled] (8

l;,”

12:300

12:3000

— &)
]
30 14'00~

(¥) s
Casish e Lelead o5 Cilioa gl s -
55k e leheat &8 Grerdiuall Aaild -
s cABlal) g Uil Gas 13) e sall 550 oL -
Aglall adlls ) as

55l eleily asd ((Janall a8 5 00 llia il 1Y) -
Ay AN e a8 Ji 4 )0 e Ll
g5 AU o Uail i OIS 4] A0V agdins celld

L g (e 5 gal) Cailing

B i

-B

A_>@

Sl g gl dapa Jana - 1
il il - 2

Al 1) a3l Al g A
Sl b -3

paaiuadl) 4ails Al gl A -
i sal) Callfe - 4




AR | addlial) Jula

caclaall 5 ¢ galiall (8 AT (ia ya JHall 35 ) SAall B sall apanal o3 2dl e
Aol syl m:.‘y\ PP

ucc_da.nji Pd&uc_\.@\ \M\mdwuﬂdw|4§)~d\o
s@ha;g\ ?h;_u.u\ﬂ} (dasall LA;J M\ \A;_\.u‘)!‘ d.m a)u:\ J}SM\ ?\A;_\.u‘)]\
CJ\ leam/U abyal ;\PY\ Aﬁ (:\MY\}
MJM\MM\}JM\JJJ}A“MMuMAMi 3 el of cangy e
wuuﬂuh;l«ﬂ\ 4 Cuhy ala ;_5\ Al e ?A;.\...mll d«aa.u...u SAMMIC
.SAMMIC

s il g Jaadal) sy
Gl
£40° 0o 25 Y Aama ) a A s R sel 4 Gbae (B Jleall 138 padid o
Aol e sad gl i Y e
A e e Ul il Sleall asi Y e

) sl Jua gl

sl Bl A sall e (38155 i ) 2L A58 o (e 8B ol eI Slead) Jra 53 U8
w.uxsd,..a# sl (o V) i il i AL Aialall ) A

PO Hhail glSa 8 o 480 5l A0 5 130 Sleall Jon s i Y

Jaddl) gy

J@J‘d@ﬂdﬂa}sjdm}éw,@“m@aﬂéa@m&,\;ea Ay dall juaas
?@"”U"‘? 60M\m¢u\aj\);ﬁ)éska_\ahm d_l)saﬂw)‘.m)\u.a);uak_\)ﬂb
DBl Aysh )l e Dlead) e bl pall Glad aiain ellyy g 21 A sl slae aladiin
oo dal

Cohall 5 Ukl o (0 3805 RS ) i) 2 gl 435 oSl Sl el el s
G Sl il leal alasiu) (U @l e b

celally nitia 5 ) ya Ao 8 Adlaall 2 1 edad Jadh Sleal) 13 avaad &3 el Ay gal) e
sl el s ey sinn Yo V) b an o spndlSU £ g Yie s sl Ay s si

G JSAl sl Laall

Ce iy (385 elall 30 (6 sl GLESY aile elig 4 Sleadl ele (50 151 AV Jirii fag Y
A sall e AV z1A) DA e Lsny @l e (B3 3as gl aladiiad J sy wilall 210 ¢
el Jas e B
wb;]\«\;ﬁh.abmhh‘_gCwlelmbwj)tpj\duyez il ey

aladall ey sllaal 5 5) jad) da ) eladl (i my 53 DM (O (e (BB Ay el
;Luiu;mu@wui;unjwmﬁyusu Lsehll (i 8 e 58 Calral)

1ol 3l ol AL Aadad paiad Mgnad sie 0l 5l & 5 aladiu)

Adie Gipea jhears (e juall sl J sea ) a2y u}c)«j\ua}l\m)ﬂua}d\ml:jeml
cosbarall G alalall 7 AT giall GIEY 5 ol baaal

calaiil)

‘é‘)}.ﬁd&u)tpﬂuabujmyujbﬂggu\)mum

Ol 5 el Qi G 5 65yt Asemdid Aol st (o (0 3 il oS ol Cainl
cadanil) 38 sl

Dbl Jals ) el sball 13 e Ve

a\_\.d\‘_g.a)aujié‘)\gguum\mi Oleall Galani Y e

el Dl Bt o) ) o) e AL el il o305 Y
wmmﬁjc_\m\,1&&@,_,)4\,4“@)@\@)@\;\ﬁ\mg-
-V BN U P8 B SREC W B P PRVIPIE S NP [ P 1| REFRTPRE A i DT
_U)aa..d\):\cc\).ayl

Cramall Al 3G 550 80 ) A il iy o

Adlual)

?QMJ&LMQMl (5 sisall Al 5o u\ (38 caladinl JS 18

2 Ga JSEY) Ciuay

CLGA“

oY) el Jpa il (el
4 5l dakaia

il 4808 Jala

4805l As)

SV asll Hhe

S 2all g Al gall
oLl 5l A3 (e
il el slie

[ FE PO |

Cwm~NOURWND

EBl gal)

ek SmartVide 5/7/9 ddled) 4321 eb Slea Dlna s Jirndi s a5 S 138 Cauay
LAIVL dsaldll MYI%;&Q:ML&;;L:,A\ e

-agjal ).\.\Luﬂhsjeu a)@.ay\a& Al s aranal i

(5 50/60 53 230 geasill) Auag ) slanall g g 5il)
2006/42/EC ;¥ 4 58

2014/35/EC daidial Al sl 4 5

2014/30/EC : oubalina s 1S 38) 5ill axa 53

IP-X1 :UNE-EN 60529 Jlsxall 35 djleall (5 sisna

S g & dgdaall yuleal)

(0 60 il 120 geaill)

CSA C22.2 109 Llxay) <UL 197 <3 gl yulae
4 Jadl NSF/ANSI 3l sall 5 sl 20ail) julas

O dala cillaliial

Jumil ey (&) GG S LYl il i 50) ol sal Allaia) L)
LA.:;\ ua);.lum:_mdht\_\ﬂ}a;\)ﬁd)})d‘w tﬂﬂ‘\.«.\m\mb‘an}dac
sl Jaia) 21351 U Lol (pardlocal) gaen ol o (e S0 5 iladadl o3

Ll el lawally

ML@Y‘L_\LMMJL@AJ‘ ?‘M‘ a;Lu:\O
u.ldﬂ\ A:u\ ?\MY\MMM\ ;Uﬂua_)uum\ C.Lu.n'
45Mi;\}y\wulﬂy\}iuw|deﬁuu\dd|}uy\mw}|-
a\.m\ ubula.\s\ &Lu'Uc \M\AJSM_)LPJ\@
(b Lol Al oda \miahd\@ow\jj)@\d;uabdd);:g_u;_‘-
MJ&\MY}MJM‘J&\JJ@\J)\
Al Bl e Sae a8 S yd,\;;m}b}\w}@.\\d\)hﬁs-
MM&@SJJ@\}J\.@A}\JM};AMY-
A gy allasiod 5 o amd cxaa HAT QST g Gl B e (o g2 1) 0
L8 SAMMIC (30 2aize 4338 dadd S 50
b‘;\8WUAJULY\JJUA.A.:J)ua@\%\de\nM?\M\@uY\ua-
;MJM\MJMX\}\UAQ\U}M}\e.\}mmc}\m}\umq)asdﬁ(}su
djéaj(ag_m)».uucd}.\mum&u\y-ﬂy\ \MYu\JMJ\j\U\)uH}sh(JLA
Ileall u.udh Jul3 Y Adaaidl il
aﬁ,o,adwa‘m@ﬁyigﬁew\@?ﬁ@mw\}qﬂ\du;i.
Lo )
ol ?\MMM.H\?@SNU.«J\M?AMI Mmmsﬂ'uu}hyd‘ salaiyl e
Luusu\U,S;JL\AAUAJEL;Mu\;\);‘)!\&Luh;Pd&uN_&w Ayl

Sae an oY A_ulyn)dl
O Jadill A e g 101 AV & i Y Gl a t.aul Alas il DAY o3 o
) u\)u\

dba\)\em\,m”uu‘;\mbsmuus MM‘JC‘)&!?)LAA”JLHAY‘UG
J\.@AMJMJJL?.\LAS‘

Craddil 13 MJJY| }l Jsasll }‘ ailaxl) _)ﬁhua}\u:_\.a;u\} BIPENPRECRGE
uhsla iWuhLaYuaPMcml)mwﬁ}\@M}cJ&uJLgAﬂ



o Jsal

20mm

[08']

150-200mm
[59-79']

__I_

(SmartVide 5) il 1as ¢yl 8/ 5 30
(SmartVide 7/9) il 2x: ¢ slx 14/ 51 56

30mm

MAX

[12°]

- 124mm .
[49]

360mm

(14.2']




SmartVide 5/7/9

Lolz Sous-Vide

i

-—

Wi,
S ’
S “

2,00:20:15
”, S
TS

8==©

VIDE

( NN W)
o M’:_"b‘m =]
e f—(T |
——e——
[ &— " 7|
[ B==—""— — ="
QAQ=———
[ =S
C—mae————




